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calidad en el minimo espacio



CLASSIC

para cafeterias, bares y restaurantes
media barra y bolleria

ALFA11l

HORNO CONVECCION MINI
3 BANDEJAS

< Incluye 3 bandejas de aluminio 32x29cm superficie Util.

 Potencia max. abs. 2750W.

» Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 500x450 (pies incluidos)
x600mm (tirador incluido).

* Regulacion del termostato de 50 a 280°C.

= Regulacién del temporizador de 0 a 90'.

« |deal para pequefios espacios.

ALFA 41V

HORNO VAPOR ULTRA-RAPIDO

< Incluye 4 bandejas de aluminio 30x40cm superficie Util.

» Potencia max. abs. 2700W. Tensién alimentacion
230V-50Hz.

* Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 597x531x524mm.

e Exterior Inox, camara de coccion esmaltada.

e 25% menos en tiempo de coccion.

* Regulacién termostato de 50 a 250°C.

* Regulacién temporizador de 0 a 60°.

ALFA 61X

HORNO MULTIFUNCION

« Incluye 2 bandejas parrilla 'y 4 de aluminio 30x40cm
superficie Util.

» Potencia méx. abs. 2700W. Tension alimentacion
230V-50Hz.

« Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 597x531x524mm.

e Exterior Inox, camara de coccion esmaltada.

* 25% menos de tiempo de coccién.

« Regulacién termostato de 50 a 250°C.

* Regulacion temporizador de 0 a 60’.
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ALFA 41 HORNO BAGUETTIN “CLASSIC”
So6lo conveccion. Ultra Rapido
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59,7 cm
e Incluye 4 bandejas aluminio 30x40cm superficie Gtil. * Regulacién temporizador de 0 a 60°.
e Potencia max. abs. 2700W. Tensién alimentacion 230V-50Hz.  Posibilidad de bandejas Teflonadas.
« Dimensiones ext.: (An. x Al. x Pr.) 597x531x524mm. * 25% menos de tiempo de coccion.
« Frontal Inox, laterales esmaltados, camara de coccion esmaltada. = Superconvector. Alcanza temp. de 175°C en 5.

KRegulacién termostato de 50 a 250°C.
LEV30RS

ESTUFA DE FERMENTACION NEGRO-INOX

Con humidificador

e Capacidad 10 bandejas 30x40cm (no incluidas).

« Tres niveles de temperatura: Minimo, Medio y Maximo.
» Temperatura Méax. 80°C.

» Potencia Méax. abs. 850W-230V.

= Dimensiones exterior: (An. x Al. x Pr. ) 600x895x545mm.
« Cierre con doble iman.

» Bandeja humidificadora.




ALFA135XM HORNO BAGUETTERO “CLASSIC”

6:5\0
z
®
£
o
—
o
[ ]
90 cm
< Incluye 4 bandejas aluminio perforadas 60x40cm superficie Gtil. * Rendimiento de 80 a 100 Baguettes/hora.
e Potencia max. abs. 5500W. Tension Alimentacién 380V 3F-1N / « Uniformidad de coccién asegurada.
22V monofasico 50Hz. * Regulacién termostato de 50 a 250°C.
» Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 900x510x650mm. » Regulacion temporizador de 0 a 60’.
KExterior Inox, cdmara de coccion Inox. = Ventilacién Interna con dos turbinas de giro alterno.

LEV 140 XV

ESTUFA DE FERMENTACION INOX VAPOR

« Potencia max. abs.1750W (7,9A) - 220V (50/60Hz).

« Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 900x900x650mm.

» Termostato regulable 3 posiciones Min. (25 a 35°C),
Med. (35 a 65°C), Max. (65 a 85°C).

« Humidificador regulable 3 posiciones Min. (25 a 35°C),
Med (35° a 65°C), Max. (65° a 85°C).

 Cierre con doble iman.

= Estructura en Inox.

» También para bandejas del tipo GN 1/1. j




CLASSIC

para puntos calientes y hoteles
barras de pan y bolleria

ALFA135XVM

HORNO BAGUETTERO VAPOR

< Incluye 4 bandejas aluminio perforadas 60x40cm
superficie Gtil.
 Potencia méax. abs. 5500W. Tensién alimentacion 380V
3F-1N / 220V monofésico 50Hz.
» Dimensiones externas (An. x Al. x Pr.) 900x510x650mm.
e Exterior Inox, camara de coccion Inox.
= Uniformidad de coccion asegurada. a BEguetteno
= Regulacién termostato de 50 a 250°C.
= Regulacién temporizador de 0 a 60°.
« Ventilacion interna con dos turbinas de giro alterno.

ALFA161X

HORNO MULTIFUNCION

« Incluye 4 bandejas aluminio perforadas 60x40cm
superficie Util.

» Potencia max. abs. 4800W. Tension alimentacion 380V
3F-1N / 220V monoféasico 50Hz.

= Dimensiones externas (An. x Al. x Pr.) 900x510x650mm.

« Exterior Inox, camara de coccién en Inox.

» Capacidad 4 bandejas 60x40cm o GN 1/1.

* Regulacién termostato de 50 a 250°C.

» Regulacion temporizador de 0 a 60°.

= Ventilacién interna con dos turbinas de giro alterno.
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Conozca nuestra gama de hornos.

EKG %xcellence

LA FIABILIDAD ECONOMICA TECNOLOGIA CON CLASE PASION POR LA INNOVACION

La esencia de Smeg, nada maés. La linea clasica de Smeg. 15 afios La solucion para los méas exigentes.
Cuando la economia prevalece combinando tecnologia y disefio para La gama que incorpora los avances
sobre la innovacion y la estética. miles de clientes fieles y satisfechos. mas recientes, el fruto de nuestra

pasion por la innovacion.

Todos los datos que aparecen en este catalogo son orientativos pudiendo producirse cambios en el tiempo,

por lo que este documento carece de fuerza como prueba contractual.
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Nimia.net  1207-10

Atencion al cliente 902 381 41 1
Visite nuestro catalogo on-line en WWW_due-effe_com
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