
        máximo control
   máxima calidad

TECNOLOGÍA
CON CLASE



calidad en el mínimo espacio



Alfa135XM

para cafeterías, bares y restaurantes
media barra y bollería

Alfa 41V

• Incluye 3 bandejas de aluminio 32x29cm superficie útil.
• Potencia máx. abs. 2750W.
• Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 500x450 (pies incluidos)

x600mm (tirador incluido).
• Regulación del termostato de 50 a 280ºC.
• Regulación del temporizador de 0 a 90’.
• Ideal para pequeños espacios.

ALFA11
HORNO CONVECCIÓN MINI
3 BANDEJAS
El más pequeño de la serie

HORNO VAPOR  ULTRA-RÁPIDO

ALFA 41V

• Incluye 4 bandejas de aluminio 30x40cm superficie útil.
• Potencia máx. abs. 2700W. Tensión alimentación
  230V-50Hz.
• Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 597x531x524mm.
• Exterior Inox, cámara de cocción esmaltada.
• 25% menos en tiempo de cocción.
• Regulación termostato de 50 a 250ºC.
• Regulación temporizador de 0 a 60’.

Convección con humedad regulable

ALFA 61X

• Incluye 2 bandejas parrilla y 4 de aluminio 30x40cm
superficie útil.

• Potencia máx. abs. 2700W. Tensión alimentación
  230V-50Hz.
• Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 597x531x524mm.
• Exterior Inox, cámara de cocción esmaltada.
• 25% menos de tiempo de cocción.
• Regulación termostato de 50 a 250ºC.
• Regulación temporizador de 0 a 60’.

HORNO MULTIFUNCIÓN
Convección, descongelación, grill y estático
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ALFA 41

• Incluye 4 bandejas  aluminio 30x40cm superficie útil.
• Potencia máx. abs. 2700W. Tensión alimentación 230V-50Hz.
• Dimensiones ext.: (An. x Al. x Pr.) 597x531x524mm.
• Frontal Inox, laterales esmaltados, cámara de cocción esmaltada.
• Regulación termostato de 50 a 250ºC.

• Regulación temporizador de 0 a 60’.
• Posibilidad de bandejas Teflonadas.
• 25% menos de tiempo de cocción.
• Superconvector. Alcanza temp. de 175ºC en 5’.

HORNO BAGUETTÍN “CLASSIC”
Sólo convección. Ultra Rápido

LEV30RS

• Capacidad 10 bandejas 30x40cm (no incluídas).
• Tres niveles de temperatura: Mínimo, Medio y Máximo.
• Temperatura Máx. 80ºC.
• Potencia Máx. abs. 850W-230V.
• Dimensiones exterior: (An. x Al. x Pr. ) 600x895x545mm.
• Cierre con doble imán.
• Bandeja humidificadora.

ESTUFA DE FERMENTACIÓN NEGRO-INOX
Con humidificador
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• Incluye 4 bandejas  aluminio perforadas 60x40cm superficie útil.
• Potencia máx. abs. 5500W. Tensión Alimentación 380V 3F-1N /
  22V monofásico 50Hz.
• Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 900x510x650mm.
• Exterior Inox, cámara de cocción Inox.

ALFA135XM

• Rendimiento de 80 a 100 Baguettes/hora.
• Uniformidad de cocción asegurada.
• Regulación termostato de 50 a 250ºC.
• Regulación temporizador de 0 a 60’.
• Ventilación Interna con dos turbinas de giro alterno.

LEV 140 XV

• Potencia máx. abs.1750W (7,9A) - 220V (50/60Hz).
• Dimensiones ext: (An. x Al. x Pr.) 900x900x650mm.
• Termostato regulable 3 posiciones Mín. (25 a 35ºC),

Med. (35 a 65ºC), Máx. (65 a 85ºC).
• Humidificador regulable 3 posiciones Mín. (25 a 35ºC),

Med (35º a 65ºC), Máx. (65º a 85ºC).
• Cierre con doble imán.
• Estructura en Inox.
• También para bandejas del tipo GN 1/1.

ESTUFA DE FERMENTACIÓN INOX VAPOR
Capacidad 10 bandejas 60x40 cm.

HORNO BAGUETTERO “CLASSIC”
Convección, biturbo con inversor



para puntos calientes y hoteles
barras de pan y bollería

ALFA135XVM

• Incluye 4 bandejas aluminio perforadas 60x40cm
superficie útil.

• Potencia máx. abs. 5500W. Tensión alimentación 380V
   3F-1N / 220V monofásico 50Hz.
• Dimensiones externas (An. x Al. x Pr.) 900x510x650mm.
• Exterior Inox, cámara de cocción Inox.
• Uniformidad de cocción asegurada.
• Regulación termostato de 50 a 250ºC.
• Regulación temporizador de 0 a 60’.
• Ventilación interna con dos turbinas de giro alterno.

ALFA161X

• Incluye 4 bandejas aluminio perforadas 60x40cm
superficie útil.

• Potencia máx. abs. 4800W. Tensión alimentación 380V
   3F-1N / 220V monofásico 50Hz.
• Dimensiones externas (An. x Al. x Pr.) 900x510x650mm.
• Exterior Inox, cámara de cocción en Inox.
• Capacidad 4 bandejas 60x40cm o GN 1/1.
• Regulación termostato de 50 a 250ºC.
• Regulación temporizador de 0 a 60’.
• Ventilación interna con dos turbinas de giro alterno.

HORNO BAGUETTERO VAPOR
Convección con humificador,
biturbo con inversor

HORNO MULTIFUNCIÓN
Convección, multifunción hostelería con grill



LA FIABILIDAD ECONÓMICA

La esencia de Smeg, nada más.
Cuando la economía prevalece
sobre la innovación y la estética.

TECNOLOGÍA CON CLASE

La línea clásica de Smeg. 15 años
combinando tecnología y diseño para
miles de clientes fieles y satisfechos.

PASIÓN POR LA INNOVACIÓN

La solución para los más exigentes.
La gama que incorpora los avances
más recientes, el fruto de nuestra
pasión por la innovación.

Conozca nuestra gama de hornos.


