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NEW PRODUCTS
NOUVEAUX PRODUITS
NUEVOS PRODUCTOS

NEUE PRODUKTE

HOBbIE MPOAYKTHI
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PASTA MACHINE

Macchina pasta fresca

PASTA MACHINE

MACHINE A PATE

NUDELMASCHINE

MAQUINA PARA PASTA FRESCA

MALLWVHKA 4118 NMPUFOTOBIEHNS CBEXIX

DISPONIBILE DA LUGLIO 2022 AVAILABLE MAKAPOHHbIX U3AENNI
FROM JULY 2022

o



|T  Macchina per la pasta fresca ideale per impastare ed estrudere
impasti in diversi formati. Utensile impastatore ed elica in acciaio
inox AISI 304 - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca -
coperchio con feritoie per permettere linserimento di ingredienti
anche durante la lavorazione - vasca completamente estraibile per
un facile e rapido lavaggio. Accessori: trafile in bronzo di diverso tipo,
carrello e cassette porta pasta fresca.

EN Fresh pasta machine to mix and mould fresh pasta in different
shapes. AISI 304 stainless steel kneading tool and blending bar -
micro switch on bowl lid - lid with openings to add extra ingredients
during processing - completely extractable bowl for easy and quick
cleaning. Accessories: bronze moulds in different shapes trolley and
fresh pasta container holder.

FR Machine a pates fraiches pour mélanger et mouler des pates de
différentes formes. Outil de pétrissage et hélice en acier inox AlSI
304 - micro interrupteur sur le couvercle de la cuve - couvercle a
fentes pour ajouter des ingrédients supplémentaires pendant le
travail - cuve complétement extractible pour un nettoyage facile et
rapide. Accessoires: filieres en bronze de différentes formes, chariot
et support de bac a pates fraiches.

[DF  Frisch-Nudelmaschine, ideal zum Kneten und Extrudieren von Teig
in verschiedenen Formen. Knethaken und Spirale aus Edelstahl AlSI
304 - Mikroschalter am Schusseldeckel - Gitterdeckel zum Hinzufugen
zusatzlicher Zutaten wahrend der Verarbeitung - vollstandig
ausziehbare Schussel fur einfaches und schnelles Reinigen. Zubehor:
Nudeleinsatze in verschiedenen Formen, Wagen und Halterung fur
frische Nudeln Behadlter.

FS  Maquina de pasta fresca ideal para mezclar y moldear pasta fresca de
diferentes formas. Util de amasado y cuchilla de acero inoxidable AISI
304 - microinterruptor en la tapa del bol - tapa con rejilla para afiadir
ingredientes adicionales durante el proceso - bol completamente
extraible por un lavado facil y rapido. Accesorios: moldes de bronce
de diferentes formas, carro y soporte para cajas de pasta fresca.

R1J MakapoHHaa ycTaHOBKa AN MPUrOTOB/IEHUA CBEXMX MaKapoH,
NAeanbHO MOAXOANT ANSA  3aMELUMBAHWA W SKCTPY3UM  CBEXMX
MaKapOHHbIX  U3AeNniA  PasanyHblx  GOpM.  WHCTpymeHT  Anda
3aMmeLlVBaHNa 1 nponennep K3 Hepxasetolleln ctanu AlSI 304
- MUKpOMepekntoYaTeb Ha KpbILLKe KOHTerHepa - Kpbllka C
pelleTko Ana A06aBneHVs AOMOAHUTENBHBIX KOMMOHEHTOB BO
Bpemsi 06paboTku - MMONHOCTBIO BbIABVXHAA Yalla Ana Nerkon w
BBICTPO OUNCTKN. TPUHAANEXHOCTV: BCTaBku ANA NaMLLV PasnyHbIX
hopMm, Tenexka Ana CBEXMX MakapoH 1 MOACTaBKa ANt MOAHOCOB.

OPTIONAL -~
CAT. FIMAR Q‘ 128}

@ PF15E

0,25 kW (0,33 HP)

230V/1N/50Hz
2,5+5Kg/h
Kg/h
2 50 mm

Z 253 x 472,5 x 316/450(h) mm
mm

19 Kg
Kg

280 x 520 x 450(h) mm

@ 0,065 m3
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Accessori

Carrello e cassette porta pasta fresca

AV6007N

Cassetta porta pasta fresca. minimo confezione di vendita da 4 pezzi.
Fresh pasta container. 4-piece sales pack.

Bac a pates fraiches. Emballage de vente de 4 pieces minimum.
Frische Nudeln Behélter. Mindestverkaufspackung 4 Stlick

Caja para pasta fresca. Venta minima de 4 piezas.

Kopobka co CBeXMMIN MakapoHaMU. MUHVMabHasi TOProBas yrakoBKa U3 4 LWTYK.

ACCESSORIES
ACCESSOIRES
ZUBEHOR
ACCESORIOS
AKCECCYAPbI

AV6007N

600 x 400 x 70(h) mm




Trafile formati vari in lega ottone-bronzo CARPF
Brass-bronze alloy mould in different shapes
Filieres d'étirage de différentes tailles en alliage laiton-bronze

Nudeleinsatze in verschiedenen Formate aus Messing-Kupferlegierung Carrello per cassette porta paSta fresca

Moldes de diferentes medidas y tamafos en aleacién de latén-bronce

Hacaaku ans MakapoHHbIX U3AeNUNi Ans pasnnyHbiX GopmaToB 13

NaTyHHO-GPOH30BOrO CNNaBa [T Carrello in acciaio inox con possibilita di portare fino ad 8 cassette per la

LINGUINE pasta fresca di altezza 7 cm - 4 ruote di cui 2 con freno - cassette escluse.

CASERECCE 4x1.6

FUSILLI FETTUCCINE 8 mm N Trolley for fresh pasta containers. Stainless steel trolley for up to 8 7 cm

high fresh pasta containers - 4 wheels, 2 of which with brakes - containers

PASTA SFOGLIA not included.
PAPPARDELLE min. 1- max4 mm 135 mm
spe i
GNOCCHI CANNEL'-%NE 225 mm R Chariot pour bacs a pates fraiches. Chariot en acier inox qui peut porter
RIPIEN jusqu'a 8 bacs de pétes fraiches de 7 cm de hauteur - 4 roues, dont 2 avec
freins - Bacs non fournis.
BUCATINI 2 3,5mm
BIGOLI PAPi?g&ELLE 16 mm [DF Wagen fur frische Nudelbehalter. Wagen aus Edelstahl, Kapazitat bis zu 8
frische Nudelnbehalter H. 7 cm - 4 Rader, davon 2 mit Bremsen - Behdlter
CAPELLI STELLINE 5 mm nicht inbegriffen.
NGE
SPAGHETTI 7 mm £ Carro para cajas de pasta fresca. Carro de acero inoxidable que puede tran-
SO ACHETT sportar hasta 8 cajas de pasta fresca de 7 cm de altura - 4 ruedas, 2 de ellas
PR ey 24,8 mm con frenos - cajas excluidas.
TAGLIOLINI 285mm R|) Tenexka Ans KOPOGOK CO CBEXMMMW MakapoHHbIMV M3aevamMu. Tenexka
V3 HepXaBerowweit cTanu, CrocobHast MepeBosnTs 40 8 KOPOBOK CBEXMX
LINGUINE 215 mm MakapOH BbICOTON 7 CM - 4 koneca, 2 13 KOTOpbIX C TOpMO3amu - 6e3 yueTa
= KOPOBOK.

CANESTRINI

Trafila pasta sfoglia in lega ottone-bronzo
Brass-bronze alloy Puff-pastry mould
Filiére pour pate feuilletée en alliage de laiton/bronze
Blatterteigensatz aus Messing-Kupferlegierung
Molde de pasta de hojaldre de aleacién de latén-bronce
Hacapgka Ansa cnoeHoro Tecta U3 1aTyHHO-6pOH30BOrO CrJiaBa

APERTO / OPEN CHIUSO / CLOSED
1035 x 520 x 940(h) mm 735 x 520 x 940(h) mm

17,5Kg

20,5 Kg

900 x 800 x 150(h) mm

0,108 m3

2
=
¥
%

e

DISPONIBILE DA FINE APRILE 2022 ‘ol
CAT. FIMAR N AVAILABLE FROM THE END OF APRIL 2022 @




IMMERSION BLENDER

MX20
MX20V2
MX20VV

ad immersione

Mini Mixer

MINI MIXER

MINI MELANGEUR
MINI-MIXSTAB

MINI MEZCLADOR
MWHW CMECUTE/b

‘i DISPONIBILE DA GIUGNO 2022
@ AVAILABLE FROM JUNE 2022



Mescolatore realizzato in acciaio inox AISI 304, adatto a realizzare
minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maionese, passato di
pomodoro, pesto ecc. Il modello MX20 a singola velocita & dotato
del solo coltello multiuso; il modello MX20V2 a 2 velocita e dotato di
coltello multiuso ed accessori intercambiabili (omogeneizzatore ed
emulsionatore); il modello MX20VV a velocita variabile e dotato di
coltello multiuso ed accessori intercambiabili (omogeneizzatore ed
emulsionatore).

MX20 MX20V2 MX20VV

0,2 kW (0,5 HP)

230V/1N/50-60Hz

7.000/14.000 rpm
2 speed
0,2 Kg - 250(h) mm

14.000 rpm
0,2 Kg - 250(h) mm

2.000+14.000 rpm

Blending stick made of stainless steel AlSI 304, ideal for making soups, 0,2 Kg - 250(h) mm

vegetable purees, sauces, batters, mayonnaise, tomato puree, pesto, etc.
The MX20 single speed model is equipped with a multi-purpose knife
only; the MX20V2 2 speed model is equipped with a multi-purpose knife
and interchangeable accessories (homogeniser and emulsifier); the
MX20VV variable speed model is equipped with a multi-purpose knife
and interchangeable accessories (homogeniser and emulsifier).

5L

107 x 72 x 499(h) mm
(con mescolatore / with mixer)

Mélangeur en acier inoxydable AISI 304, idéal pour la préparation
de soupes, purées de légumes, sauces, pates, mayonnaise, purée
de tomates, pesto, etc. Le modeéle MX20 a une vitesse est équipé
uniguement d'un couteau polyvalent; le modele MX20V2 a 2 vitesses
est équipé d'un couteau polyvalent et d'accessoires interchangeables
(homogénéisateur et émulsifieur); le modele MX20VV a vitesse variable
est équipé d'un couteau polyvalent et d'accessoires interchangeables
(homogénéisateur et émulsifieur).

1,08 Kg

Kg

370 x 270 x 120(h) mm

Mixstab aus Edelstahl AISI 304, ideal fur die Zubereitung von Suppen,
Gemdusepurees, Soflen, Teigwaren, Mayonnaise, Tomatenmark,
Pesto, etc. Das Modell MX20 mit einfacher Geschwindigkeit
ist nur mit einem Mehrzweckmesser ausgestattet; das Modell
MX20V2 mit 2 Geschwindigkeiten ist mit einem Mehrzweckmesser
und austauschbarem Zubehor (Homogenisator und Emulgator)
ausgestattet; das Modell MX20VV mit variabler Geschwindigkeit
ist mit einem Mehrzweckmesser und austauschbarem Zubehor
(Homogenisator und Emulgator) ausgestattet.

0.011 m3

v
%

Mezclador de acero inoxidable AISI 304, ideal para sopas, purés
de verduras, salsas, masas, mayonesas, salsa de tomate, pesto, etc.
El modelo MX20 de una velocidad estd equipado Unicamente con
una cuchilla polivalente; el modelo MX20V2 de 2 velocidades esta
equipado con una cuchilla polivalente y accesorios intercambiables
(homogeneizador y emulsionador); el modelo MX20VV de velocidad
variable esta equipado con una cuchilla polivalente y accesorios
intercambiables (homogeneizador y emulsionador).

CmecuTens N3roToseH 13 HepxasetoLleit ctany AlSI 304, npurozeH
LS MPUrOTOBNEHNA CYMOB, OBOLLHbBIX TMHOPE, COYyCcoB, 6/1t04,
ManoHe3a, TOMaTHOro ntope, necto 1 ap. OAHOCKOPOCTHasA MOLeNb
MX20 ocHalleHa TONBKO YHMBEpCanbHbIM HOXOM; [BYXCKOPOCTHaA
mMogens MX20V2 ocHallleHa YHMBEpPCasbHbIM HOXOM 1 CMEHHbBIMU
HacaZkamu (rOMOreHM3aTop 1 3Mynbratop), mogess MX20VV ¢
nepeMeHHON CKOPOCTbI0 OCHAaLLEHa YHMBepCaibHbIM HOXOM 1
CMEHHbIMU HacaZkamu (TOMOreHmn3aTop W SMyNbratop).




ECO300L
ECO330

ECO

1C1 Serie

ECO300L

Affettatr

ECO LINE SLICERS

TRANCHEUSES LIGNE ECO
AUFSCHNITTMASCHINEN SERIE ECO
CORTADORAS LiNEA ECO
C/TAVICEPBI JIHWW "ECO"




|7 Macchina per affettare salumi, formaggi, carni ecc. Struttura in lega
leggera di alluminio verniciato - blocco piatto vela con sistema "Easy ECO300L ECO330
Clean" per una facile pulizia - anello fisso protezione lama - spessore

taglio fino a 14+16 mm - affilatoio fisso con coppia di smerigli per
I'affilatura della lama.

0,18 KW (0,24 HP)

230V/1N/50HZ

EN Slicing machine for cold cuts, cheeses, meats, etc. Light painted
aluminum alloy casing - tray block with "Easy Clean" system for an
easier cleaning - blade protection fixed ring - cutting thickness up to
14+16 mm - fixed sharpener with a pair of grinders to sharpen the
blade.

300 mm 330 mm

245 x 195(h) mm 230 x 210(h) mm

FR Machine a trancher pour charcuterie, fromages, viandes, etc. Corps 265 x 282 mm
en alliage d'aluminium anodisé léger - bloc plateau - anneau fixe
pour la protection de la lame - épaisseur de coupe de 14 a 16 mm -
protege-lame extractible - bouton de réglage de la lame avec échelle
graduée - affGteur fixe avec une paire de meuleuses pour affGter la

lame.

605 x 480 x 460(h) mm 630 x 525 x 480(h) mm

[DE Schneidemaschine fur Wurst, Kase, Fleisch, usw. Leichtes Gehaduse 24 Kg 27Kg
aus eloxierter Aluminiumlegierung - Schlittenhalterung - fester Ring
fur den Klingenschutz - Schnittdicke von 14 bis 16 mm - abnehmbarer ek 30k
Klingenschutz - Klingeneinstellknopf mit abgestufter Skala - feste & &
Schleifvorrichtung mit einem Paar Schleifer zum Schéarfen der Klinge.
530 x 630 x 480(h) mm 570 x 740 x 515(h) mm
FS Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, carnes, etc.
0,16 m? 0,22 m3

Estructura ligera de aleacién de aluminio anodizado -bloque plano
- proteccion vertical - espesor del corte de 14+16 mm - anillo fijo
para proteger la cuchillay proteccién de la cuchilla extraible - pomo
de regulacién proteccion vertical con escala graduada - afilador fijo
piedras de amolar para afilar la cuchilla.

Rl Pexyuwas MalwnHa Ans Konbac, cbipa, Maca v T.4. Jlerkuii kopnyc ns
aHOAMPOBAHHOTO aNFOMUHUEBOrO CraBa - [epxaTteib NoM3yHKOB -
®PUKCMPOBAHHOE KOBLIO AN 3aLLUMTLI MOAOTHA - TONLWMHAE pe3aHns
0T 14 20 16 MM - CbeMHad 3aLL1Ta NoN0THa - PerynaTop perynmposkn

MoNOTHa C TPagyvMpoOBaHHOM  wkanon - QPUKCMPOBaHHOE
WwnndoBanbHOe YCTPOWCTBO C Mapoi WAVGMALUMH A4S 3aTOYKK
MONOTHA.
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SEMI-AUTOMATIC

THERMOSEALING MACHINE
THERMOSCELLEUSE SEMI-AUTOMATIQUE
HALBAUTOMATISCHE
THERMOVERSIEGELUNGSMASCHINE
TERMOSELLADORA SEMIAUTOMATICA
NMOJTYABTOMATUNYECKAA
TEPMOYNAKOBOYHAA MALLMHA




Termosigillatrice semi-automatica per il confezionamento di prodotti
in vaschetta. Possibilita di sigillare in maniera igienica i prodotti
in vaschetta al fine di migliorarne la conservazione - ciclo di lavoro
manuale - comandi digitali - stampi non inclusi.

Semi-automatic thermosealing machine for the packaging of products
in trays. Allows to hygienically seal products in trays in order to
improve their preservation - manual working cycle - digital controls -
moulds not included.

Thermoscelleuse semi-automatique pour l'emballage de produits
en bacs. Permet de sceller hygiéniquement les produits en bacs afin
d'améliorer leur conservation - cycle de travail manuel - commandes
numériques - moules non inclus.

Halbautomatische Thermoversiegelungsmaschine zum Verpacken
von Produkten in Schalen. Kann Produkte in Schalen hygienisch
versiegeln, umihre Haltbarkeit zu verbessern - manueller Arbeitszyklus
- digitale Steuerung - Formen nicht inbegriffen.

Termoselladora semiautomatica para el envasado de productos
en bandejas. Posibilidad de sellar higiénicamente los productos en
bandejas para mejorar su conservacién - ciclo de trabajo manual -
controles digitales - moldes no incluidos.

MonyaBToMaTyeckass TepPMOYNakoBOYHas MalUmMHa AN YNakoBKM
NpPOAYKTOB B NOTKW. BO3MOXHOCTb TMIMEHWNYECKOW repMeTv3aLnm
NPOAYKTOB B NIOTKAX AN YNYULUEHUS MX COXPAHHOCTU - Py4HOW
pabounii LMK - LMdpoBoe ynpasneHve - GOpMbl B KOMMAEKT He
BXOAAT.

TS300

fon)

16 Kg

TS400
0,12 kW
230V/1N/50-60Hz
300 mm 400 mm
280 x 500 x 600(h) mm 400 x 500 x 600(h) mm
aperto / open aperto / open

26 Kg

18 Kg

32 Kg

600 x 400 x 300(h) mm

610 x 520 x 490(h) mm

0,10 m3

¥
N

029 m3

Stampi - Moulds - Moules - Formen
Moldes - LLITamnbl

VA

Impronte - Impression
Empreinte - Vertiefung
Sellado - OTTMCK

U

D -

@

MV MV MV MV
138x96 mm 193x138 mm 180x180 mm 195x260 mm
TS400
GN1/2 GN 1/4 GN 1/8 GN 2 x
265x320 mm 265x160 mm 160x130 mm 180x180 mm

ACSTTS3001

138 x 96 mm

ACSTTS3002

193 x 138 mm

ACSTTS3003

180 x 180 mm

ACSTTS3004

TS400

ACSTTS4001

195 x 260 mm

265 x 320 mm - GN1/2

Sellado - OTTUKCK

Impronte - Impression
Empreinte - Vertiefung

ACSTTS4002

265 x 160 mm - GN1/4

ACSTTS4003

160 x 130 mm - GN1/8

ACSTTS4004

180 x 180 mm - GN2

NN




LABI35
LABI3oPL

WATER INLET/DRAIN
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CARICO/SCARICO ACQUA A 'l—)
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GLASSWASHER
LAVE-VERRES
GLASERSPULMASCHINE
LAVAVASOS

NOCYAOMOEYHAA MALLIMHA



Struttura a singola parete in acciaio inox AISI 304, vasca stampata con
angoli arrotondati, porta a doppia parete - bracci di lavaggio e risciacquo
in materiale composito facilmente smontabili - microinterruttore su porta
- altezza utile lavaggio 25 ¢m - dosatore di brillantante - riempimento
automatico - risciacquo a caldo - funzione Thermostop - valvola antiriflusso
di serie. In dotazione: 1 cesto bicchieri 35x35 cm - 1 cesto porta cucchiaini -
1 tubo di carico acqua (lunghezza 2 m) - 1 tubo di scarico (lunghezza 2,5 m).

Mono skin structure made of stainless steel AISI 304, preshaped tank
with rounded corners, double skinned door - easily removable wash
and rins arms made of composite material - door microswitch - useful
washing height 25 e¢m - rinse aid dispenser - automatic filling - hot rinsing
- Thermostop function - anti-backflow valve as standard. Supplied with: 1
glass basket 35x35 cm - 1 spoon basket - 1 water inlet hose (length 2 m) - 1
drain hose (length 2,5 m).

Carrosserie a simple paroi en acier inox AlSI 304, cuve de lavage
emboutie avec coins arrondis, porte a double parois - bras de lavage et
rincage en matériau composite facilement amovibles - microrupteur
sur la porte - hauteur utile de lavage 25 cm - doseur de produit
de rincage - remplissage automatique - ringage a chaud - fonction
Thermostop - soupape anti-retour de série. Livré avec: 1 panier a
verres 35x35 c¢m - 1 panier a cuilleres - 1 tuyau de chargemen d'eau
(longueur 2 m) - 1 tuyau de vidange (longueur 2,5 m).

Einwandiges Gehause aus Edelstahl AISI 304, vorgeformte Wanne mit
abgerundeten Ecken, doppelwandige Tur - Wasch- und Spularme aus
leicht abnehmbarem Verbundwerkstoff - Tr mit Mikroschalter - nutzbare
Waschhéhe 25 e¢m - Klarspulerspender - automatische Befillung -
Heillspulung - Thermostop-Funktion - Ricklaufventil als Standard.
Im Lieferumfang enthalten: 1 Glaskorb 35x35 c¢cm - 1 Loffelkorb - 1
Wasserzulaufschlauch (Lange 2 m) - 1 Ablaufschlauch (Lange 2,5 m).

Carroceria de simple pared de acero inoxidable AISI 304, cuba
embutida con esquinas redondeadas, puerta de doble pared - brazos
de lavado y aclarado de material compuesto facilmente desmontables -
microinterruptor en la puerta - altura Util de lavado 25 cm - dosificador de
abrillantador - llenado automatico - aclarado con agua caliente - funcién
Thermostop - valvula antiretorno de serie. Equipado con: 1 cesto vasos
35x35 cm - 1 cestillo cucharillas - 1 tubo de entrada de agua (longitud 2
m) - 1 tubo de desague (longitud 2,5 m).

OAHOCNOMHAs KOHCTPYKUMSt 13 Hepxasetollel ctann AlSI 304, 6ak ¢
3aKpyrNeHHbIMI Yriamm - 6ak NpeaBapUTeNbHOM GOPMbI C 3aKPYrNeHHBIMM
yrnamu, GOPMOBAHHbIE HANPaBAAOLLIME AN1S KOP3WH - ABepLa C ABOVIHOW
OBLUVIBKOM - Ierko CHUMaeMble PyKOATKM 1S MbITbS 11 OMONACKNBaHWIS 113
KOMMO3WUTHOIO MaTtepuana - MUKPOBBLIKIHOUATelb Ha ABEpPW - Mone3Has
BbICOTa MOWKM 25 €M - 103aTOP OMONACKMBATENS - aBTOMAT HamnosHeHve
- ropsidee ononackMeaHve - oyHkUMA "TepmocTon” - CTaHAAPTHbI
06pPaTHbIV KNanaH - MOBEPXHOCTHbIA QUABTP 13 HepxaBeroLLei cTanu. B
komrnekTe: 1 cTeknaHHasd kop3nHa 35x35 cm - 1 Kop3nHa AN1g NIoXeK - 1
HAAMBHOW WAAHT (4MHa 2 M) - 1 CIVBHOW LAAHT (Aa1Ha 2,5 Mm).

oo |80

LABI35 *LABI35PL

2,89 kW
230V/50Hz

0,19 kW

120" ciclo / cycle
30 cesti all'ora / baskets per hour

0L
2L
2,7 kw
3L
2,4 kw

440 x 497 x 640(h) mm

33,5Kg

39 Kg

530 x 590 x 790(h) mm

0,25m3

* Con dosatore di detersivo elettrico e pompa di scarico
With electric detergent dispenser and drain pump
[JONOAHNTENBHO OCHALLIEHA SNeKTPUYEeCcKM A03aTOPOM
MOHLLIMX CPEACTB 1 CAIVIBHBIM HAaCOCOM



LABI40
LABI40PL

1€I1

cesto quadrato 40x40 cm

UP/DOWN :

O

3
MAX H.300 MM Q
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=
CARICO/SCARICO ACQUA A

WATER INLET/DRAIN

GLASSWASHER
LAVE-VERRES
GLASERSPULMASCHINE
LAVAVASOS
MOCYZIOMOEYHAS MALLIMHA



Struttura a doppia parete parziale in acciaio inox AISI 304, vasca
stampata con angoli arrotondati, correntini guida cesto stampati - porta
a doppia parete - bracci di lavaggio e risciacquo in materiale composito
facilmente smontabili - microinterruttore su porta - altezza utile lavaggio
30 cm - Dosatore di brillantante - riempimento automatico - risciacquo a
caldo - funzione Thermostop - valvola antiriflusso di serie. In dotazione:
1 cesto bicchieri 40x40 cm - 1 cesto porta cucchiaini - 1 tubo di carico
acqua (lunghezza 2 m) - 1 tubo di scarico (lunghezza 2,5 m).

Partial double skinned structure made of stainless steel AlSI 304, preshaped
tank with rounded corners, moulded basket guide rails - double skinned
door - easily removable wash and rins arms made of composite material
- door microswitch - useful washing height 30 cm - Rinse aid dispenser -
automatic filling - hot rinsing - Thermostop function - anti-backflow valve as
standard. Supplied with: 1 glass basket 40x40 cm - 1 spoon basket - 1 water
inlet hose (length 2 m) - 1 drain hose (length 2,5 m).

Carrosserie a double paroi partiel en acier inox AlSI 304, cuve de lavage
emboutie avec coins arrondis, supports panier imprimés, porte a double
parois - bras de lavage et rincage en matériau composite facilement
amovibles - microrupteur sur la porte - hauteur utile de lavage 30 cm
- Doseur de produit de ringage - remplissage automatique - rincage a
chaud - fonction Thermostop - soupape anti-retour de série. Livré avec: 1
panier a verres 40x40 cm - 1 panier a cuilleres - 1 tuyau de chargement
d'eau (longueur 2 m) - 1 tuyau de vidange (longueur 2,5 m).

Partiell doppelwandiges Gehause aus Edelstahl AISI 304, vorgeformte
Wanne mit abgerundeten Ecken, gegossene KorbflUhrungsschienen -
doppelwandige Tur - Wasch- und Spularme aus leicht abnehmbarem
Verbundwerkstoff - Tur mit Mikroschalter - nutzbare Waschhdhe 30 cm
- Klarspulerspender - automatische Befullung - Hei3spulung - Thermostop-
Funktion - Rucklaufventil als Standard. Im Lieferumfang enthalten: 1
Glaskorb 40x40 cm - 1 Loffelkorb - 1 Wasserzulaufschlauch (Lange 2 m) - 1
Ablaufschlauch (Lange 2,5 m).

Carroceria de doble pared parcial de acero inoxidable AISI 304, cuba
embutida con esquinas redondeadas, guias de los cestos embutidas en
la cuba - puerta de doble pared - brazos de lavado y aclarado de material
compuesto facilmente desmontables - microinterruptor en la puerta- altura
util de lavado 30 em - Dosificador de abrillantador - llenado automatico -
aclarado con agua caliente - funcién Thermostop - valvula antiretorno de
serie. Equipado con: 1 cesto vasos 40x40 cm - 1 cestillo cucharillas - 1 tubo
de entrada de agua (longitud 2 m) - 1 tubo de desague (longitud 2,5 m).

YacTnyHaa [ABYCTeHHas KOHCTPYKUMA W3 Hepxasetowlen crann AlSI
304, 6ak C 3aKpyrneHHbIMY yrnamu - 6ak npessapuTensHoR Gopmbl C
3aKPYrNeHHbIML yriamy, GOPMOBAHHbIE HaNPaBaoLLe ANS KOP3WH -
ABepLa C ABOVIHOW OOLLVBKOW - Nerko CHUMaeMble PyKOSTKA 419 MbITbs
1 OMONACKMBaHUA M3 KOMMO3WUTHOTO Matepuana - MUKPOBLIKIHOUaTe b
Ha ABepu - None3Has BelCoTa Mok 30 €M - f03aTOp ononackvBaTend -
aBTOMAT HarnoHeHue - ropsyee onoaacknBanve - yHkumMa "Tepmocton”
- CTaHAapTHbIA 0BpaTHbIA  KnamaH - MOBEPXHOCTHBIA  GUALTP K3
HepxaseroLLen cTann. B komnnekTe: 1 cTeknsiHHasa Kop3nHa 40x40 cm - 1
KOP3MHa 415 NOXeK - T HANMMBHOWN LUNAHT (47MHa 2 M) - T CIMBHOW LWNaHrm
(onvHa 2,5 m).
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LABI40 *LABI40PL

2,89 kW
230V/50Hz

0,19 kW

120" ciclo / cycle
30 cesti all'ora / baskets per hour

12L
2L
2,7 kw
3L
2,4 kw

455 x 550 x 700(h) mm

33,5Kg

40,5 Kg

540 x 630 x 850(h) mm

0,29 m3

* Con dosatore di detersivo elettrico e pompa di scarico
With electric detergent dispenser and drain pump
[JONOAHNTENBHO OCHALLIEHA SNeKTPUYEeCcKM A03aTOPOM
MOHLLIMX CPEACTB 1 CAIVIBHBIM HAaCOCOM



LAPISO
LAPISOPL
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MAX H.340 MM

@ MAX 365 MM - GN1/1

Lavastov
cesto quadrato 5

Q

CARICO/SCARICO ACQUA

WATER INLET/DRAIN e ¢

In dotazione: 1 cesto bicchieri 50x50 cm - 1 cesto piatti 50x50 cm (12/18 posti) - 1 cesto porta
cucchiaini - 1 tubo di carico acqua (lunghezza 2 m) - 1 tubo di scarico (lunghezza 2,5 m).

Supplied with: 1 glass basket 50x50 cm - 1 plates basket 50x50 cm (12/18 paltes ) - 1 spoon DISHWASHER
basket - 1 water inlet hose (length 2 m) - 1 drain hose (length 2,5 m).
(length 2m) (eng ) LAVE-VAISSELLES

Livré avec: 1 panier a verres 50x50 cm - 1 panier a assiettes 50x50cm (12/18 assiettes) - 1 panier SPULMASCHINE
a cuilleres - 1 tuyau de chargement d'eau (longueur 2 m) - 1 tuyau de vidange (longueur 2,5 m). LAVAVAJILLA

NoCYAOMOEYHAA MALLINHA
Im Lieferumfang enthalten: 1 Glaskorb 50x50 cm - 1 Tellerkorb 50x50 cm (12/18 Stk.) - 1 Loffelkorb
- 1 Wasserzulaufschlauch (Lange 2 m) - 1 Ablaufschlauch (Lange 2,5 m).



Struttura a doppia parete parziale in acciaio inox AISI 304, vasca
stampata con angoli arrotondati, correntini guida cesto stampati - @ LAPI50 *LAPI50PL
porta a doppia parete - bracci di lavaggio e risciacquo in materiale

composito facilmente smontabili - microinterruttore su porta -
altezza utile lavaggio 34 cm - possibilita di lavaggio teglie GN1/1 con 3,03 KW (1 PH) - 4,83 kW (3 PH)
cesto optional - dosatore di brillantante - riempimento automatico -

risciacquo a caldo - funzione Thermostop - valvola antiriflusso di serie.
230V/50Hz

Partial double skinned structure made of stainless steel AISI 304,
preshaped tank with rounded corners, moulded basket guide rails - 400V/3N/50Hz
double skinned door - easily removable wash and rins arms made
of composite material - door microswitch - useful washing height 34
cm - optional basket for washing GN1/1 trays - rinse aid dispenser -
automatic filling - hot rinsing - Thermostop function - anti-backflow
valve as standard. 120" ciclo / cycle

30 cesti all'ora / baskets per hour

0,35 kw

Carrosserie a double paroi partiel en acier inox AISI 304, cuve de

lavage emboutie avec coins arrondis, supports panier imprimés, porte 0L

a double parois - bras de lavage et ringage en matériau composite

facilement amovibles - microrupteur sur la porte - hauteur utile de 5L

lavage 34 cm - possibilité de laver des bacs GN1/1 avec un panier en

option - doseur de produit de ringage - remplissage automatique -

ringage a chaud - fonction Thermostop - soupape anti-retour de série. 2.7 KW (1 PH) - 4,5 kW (3 PH)
Partiell doppelwandiges Gehaduse aus Edelstahl AISI 304, vorgeformte -

Wanne mit abgerundeten Ecken, gegossene KorbfUhrungsschienen -
doppelwandige Tur - Wasch- und Spularme aus leicht abnehmbarem
Verbundwerkstoff- Tur mit Mikroschalter - nutzbare Waschhéhe 34 cm 2.4 KW
- Klarspulerspender - automatische Beflullung - HeiBspuilung -

Thermostop-Funktion - Rucklaufventil als Standard.

572 x 633 x 814(h) mm

Carroceria de doble pared parcial de acero inoxidable AISI 304, cuba
embutida con esquinas redondeadas, guias de los cestos embutidas
en la cuba - puerta de doble pared - brazos de lavado y aclarado de
material compuesto facilmente desmontables - microinterruptor en la
puerta - altura Util de lavado 34 cm - posibilidad de lavar las bandejas 50,5 Kg
GN1/1 con una cesta opcional - dosificador de abrillantador - llenado
automatico - aclarado con agua caliente - funcion Thermostop -
valvula antiretorno de serie. Equipado con: 1 cesto vasos 50x50 cm - 1 58 Kg
cesto platos 50x50 cm (12/18 platos) - 1 cestillo cucharillas - 1 tubo de
entrada de agua (longitud 2 m) - 1 tubo de desague (longitud 2,5 m).

660 x 720 x 960(h) mm

YacTnyHaa ABYCTEHHAs KOHCTPYKUMA U3 Hepxasetoller ctanu AlSI
304, 6ak C 3aKpyrneHHbIMU yraamu - 6ak NpeaBapuTensHor GopmMbl C
3aKpYyreHHBIML yriamuy, OpMOBaHHbIe HAaNPaBAAIOLLME ANS KOP3WH - 0,46 m?
ABepLa C ABOVHOW OBLLUMBKOW - NErKO CHYMaeMble PyKOATKY A9 MbITbS
11 OMONACKVBAHNS 13 KOMMO3NTHOIO MaTepmana - MUKPOBbIK/IHOHaTE b
Ha ABepu - kBagpaTHasa kop3uHa 50x50 cM - none3Hast BbICOTa MONKM
34 cM - BO3MOXHOCTb MbITbsd 10TKOB GN1/1 C AONOAHUTENBHOM
KOP3MHOWM - [03aTOp OMoJackvMBaTend - aBTOMAaT HarojHeHne -
ropsidee ononackmeaHue - GyHkuma "TepmocTon” - CTaHAAPTHbIN
06paTHbIV KnamnaH - MOBEPXHOCTHBIA GUALTP U3 HepXaBeroLLLel CTanu.
B komnnekre: 1 ctekngHHas kop3rHa 50x50 cm - 1 Kop3KHa 4N1s Tapenok
50x50 c™m (12/18 Tapenok) - 1 Kop3nHa ANd NOXeK - 1 HANMBHOW LaHT
(AnviHa 2 M) - 1 CAMBHOW LUNaHT (A1Ha 2,5 m).

* Con dosatore di detersivo elettrico e pompa di scarico

With electric detergent dispenser and drain pump
OPTIONAL @ [JONOAHNTENBHO OCHALLEHa 3N1eKTPUYECKMM 03aTOPOM Q

MORLLMX CPpeACTB 1 C/IMBHBIM HAaCOCOM




LAPISOC
LAPISOCPL

1€
50 cm
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MAX H.425 MM

@ MAX 365 MM - GN1/1

[Lavastov

cesto quadrato 5

Q

CARICO/SCARICO ACQUA
WATER INLET/DRAIN

In dotazione: 1 cesto bicchieri 50x50 cm - 1 cesto piatti 50x50 cm (12/18 posti) - 1 cesto porta
cucchiaini - 1 tubo di carico acqua (lunghezza 2 m) - 1 tubo di scarico (lunghezza 2,5 m).

Supplied with: 1 glass basket 50x50 cm - 1 plates basket 50x50 cm (12/18 paltes ) - 1 spoon DISHWASHER
basket - 1 water inlet hose (length 2 m) - 1 drain hose (length 2,5 m).
(length 2m) (eng ) LAVE-VAISSELLES

Livré avec: 1 panier a verres 50x50cm - 1 panier a assiettes 50x50cm (12/18 assiettes) - 1 panier SPULMASCHINE
a cuilléres - 1 tuyau de chargement d'eau (longueur 2 m) - 1 tuyau de vidange (longueur 2,5 m). LAVAVAJILLA

NoCYAOMOEYHAA MALLINHA
Im Lieferumfang enthalten: 1 Glaskorb 50x50 cm - 1 Tellerkorb 50x50 cm (12/18 Stk.) - 1 Loffelkorb
- 1 Wasserzulaufschlauch (Ldnge 2 m) - 1 Ablaufschlauch (Lange 2,5 m).




Struttura a singola parete in acciaio inox AISI 304, vasca con angoli
arrotondati - sistema di sollevamento cappotta a molle - bracci di
lavaggio/risciacquo inferiore e superiori in materiale composito
facilmente smontabili - microinterruttore su cappotta - altezza
utile lavaggio 42,5 cm - possibilita di lavaggio teglie GN1/1 con
cesto optional - dosatore di brillantante - possibilita di start/stop
automatico del ciclo di lavaggio con chiusura/apertura della cappotta
- riempimento automatico - risciacquo a caldo - funzione Thermostop
- valvola antiriflusso di serie - filtro di superficie in acciaio inox.

Mono skinned structure made of stainless steel AISI 304, tank with
rounded corners - spring assisted hood lifting system - easily removable
wash and rins upper and lower arms made of composite material -
hood microswitch - useful washing height 42,5 cm - optional basket
for washing GN1/1 trays - rinse aid dispenser - hood operated start/
stop functions - automatic filling - hot rinsing - Thermostop function -
anti-backflow valve as standard - stainless steel surface filter.

Carrosserie a paroi simple en acier inox AISI 304, cuve avec coins
arrondis, systeme de levage capot a ressorts - bras de lavage et
rincage inférieus et supérieurs en matériau composite facilement
amovibles - microrupteur sur le capot - hauteur utile de lavage 42,5
cm - possibilité de laver des bacs GN1/1 avec un panier en option -
doseur de produit de rincage - marche/arrét a fermeture/ouverture
du capot - remplissage automatique - ringage a chaud - fonction
Thermostop - soupape anti-retour de série - filtre de surface de série.

Einzelwandiges Gehause aus Edelstahl AlSI 304, Wanne mit abgerundeten
Ecken, Haubenhebesystem mit Federn - leicht abnehmbare untere
und obere Wasch-/Spularme aus Verbundwerkstoff - Mikroschalter an
der Haube - nutzbare Waschhohe 42,5 cm - Die GN 1/1 Bleche kénnen
mit einem optionalen Korb gewaschen werden - Klarspulerspender -
automatischer Start/Stopp des Waschgangs durch Schlielen/Offnen der
Haube moglich - automatische Beflllung - Heilsplung - Thermostop-
Funktion - Ricklaufventil als Standard - Oberflachenfilter aus Edelstahl.

Carroceria de pared simple de acero inoxidable AISI 304, cuba con
esquinas redondeadas, sistema de elevacion de la cldpula con resorte
- brazos superiores e inferiores de lavado/aclarado de material
compuesto facilimente desmontables - microinterruptor en la cdpula -
altura util de lavado 42,5 cm - posibilidad de lavar las bandejas GN1/1
con una cesta opcional - dosificador de abrillantador - Start/stop con
cierre/apertura de la capota - llenado automatico - aclarado con agua
caliente - funcién Thermostop - valvula antiretorno de serie - filtro de
superficie de acero inoxidable. Equipado con: 1 cesto vasos 50x50 cm
- 1 cesto platos 50x50 cm (12/18 platos) - 1 cestillo cucharillas - 1 tubo
de entrada de agua (longitud 2 m) - 1 tubo de desagtie (longitud 2,5 m).

OLHOCNOMHAsA KOHCTPYKUMA 13 Hepxasetowlel craav AlSI 304, 6ak ¢
3aKPYTEHHbIMA YramMn - MPYXVHHas c1McTemMa MOAbema KPbILLKW/NoKa -
Nerko CHVMaemble 418 MOMKIA 1 ONONACKMBAHWA BEPXHNE U HXHME pblvari,
BBIMOIHEHHbIE 113 KOMMO3UTHOTO MaTeprana - MUKPOBLIKKOUATE b BbITSHXKM
- NONe3Has BbICOTa MOVKM 42,5 €M - JOMONHWUTENBHAS KOP3WHAa 41F MbITbS
noaHocoB GN1/1 - go3atop ononackmeaTens - GyHKLMW 3anycka / OCTaHOBKM
BBITAXK/- aBTOMAT Haro/HeHWe - ropadee OroiackviBaHue - GyHKUMS
"TepMocTon” - CTAHAAPTHbIA 0BPaTHbIA KnanaH - MOBEPXHOCTHBIA QUALTP
3 HepxaBeroLLen Ctann. B komnnekTe: 1 creknaHHas kopanHa 50x50 cm - 1
Kop3vHa Ana Tapenok 50x50 cm (12/18 Tapenok) - 1 kop3vHa 4ns noxek - 1
HaNMBHOW LUNGHT (AMHa 2 M) - 1 CIMBHOW WAGHT (AMHa 2,5 m).
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LAPI50C LAPISO0CPL

6,55 kW
400V/3N/50Hz

550 W

90" ciclo / cycle - 40 cesti all'ora /baskets per hour
120" ciclo / cycle - 30 cesti all'ora / baskets per hour

20L
2L

6 kW
5L

2,4 kw

703 x 757 x 1494(h) mm

81,5 Kg

95 Kg

730 x 880 x 1690(h) mm

1,09 m3

* Con dosatore di detersivo elettrico e pompa di scarico
With electric detergent dispenser and drain pump
[JONOAHNTENBHO OCHALLEHa 3N1eKTPUYECKMM J03aTOPOM
MOOLLIMX CPEACTB U C/IMBHBLIM HAaCOCOM
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@ ACLAVCQ35 ACLAVCQ40 ACLAVCT35 ACLAVCT40 ACLAVCTSUP35 ACLAVCTSUP40

Cesto per Teglie
Cesto quadrato Pans Basket Cesto tondo Supporto per cesto tondo
Square basket Panier pour Round basket Round basket holder
Plaques
Panier carré Panier rond Porte-panier rond
Korb fur
Cesta cuadrada Backbleche Cesta redonda Soporte para cestas redondas
Viereckiger Korb Cesta para Runder Korb Runder Korbhalter
bandejas
KBagpaTHas kop3nHa Kpyrnbiit Kop3unHa Onopa Anst KpyrioW KOp3nHel
KopsuHa anqa
NpoTNBHEN
350 x 350 x 150(h) 400 x 400 x 130(h) 500 x 500 x 106(h)
Jm mm mm mm 4xGN1/1 @ 350 x 160(h) mm | @ 400 x 180(h) mm 350 x 350 mm 400 x 400 mm

o



ACLAVPP

®

Inserto porta
piattini 12 posti

Saucer Holder 12 places

Support pour petites
assiettes 12 emplacements

Porta Platillos 12 plazas

Halterung Fur Kleine Teller
12 Platze

BcTaska anst 6ntoaua
12 mect

290 x 90 x 75(h) mm

B -

ACLAVPPOS

Inserto porta posate
quadrato

Square Cutlery Holder Insert

Insert pour porte-couverts
carré

Portacubiertos Cuadrada

Einsatz Besteckhalter
Quadratisch

KBagpaTHasa BCTaBka

[/151 N0TKA [J153 CTONOBbIX
npn6opoB

113 x 113 x 89(h) mm

CP8

Inserto porta posate
8 scomparti

8 compartment Cutlery
Holder Insert

Insert pour porte-couverts

a 8 compartiments

Einsatz Besteckhalter
8 Facher

Portacubiertos
8 compartimientos

BcTaska ans notka Ans

CTONOBbIX NPVGOPOB
8 oTaeneHnin

430 x 200 x 120(h) mm

Base piatti
18 piani - 12 fondi

Dishes Rack - 18 Dinner
Plates - 12 Soup Plates

Panier a vaisselle
18 assiettes a diner
12 assiettes creuses

Cesta Platos
18 Platos Llanos
12 Platos Hondos

Tellerkorb
18 Flache Teller
12 Tiefe Teller

OcHoBaHVe Ans Tapenok
18 0beaeHHbIX Tapenok
12 cynoBbIx Tapenok

BA

Base vassoi
9 vassoi

Trays Rack
9 Trays

Panier a plateaux
9 plateaux

Cesta Bandejas
9 Bandejas

Tablettkorb
9 Tabletts

OcHOBaHVe Ans N0TKOB
9 noTkoB

500 x 500 x 106(h) mm

BVM

Base posate
Cutlery Rack
Panier a couverts
Cesta Cubiertos
Besteckkorb

OcCHoBaHwWe Ans CTONOBbIX
npnéopos

BASE PER BICCHIERI CON SEPARATORI COMPRESI - GLASSSES BASE WITH SPACERS
SUPPORT POUR VERRES AVEC SEPARATEURS - GLASERKORB MIT TRENNWANDE
CESTA POR VASOS CON SEPARADORES INCLUIDOS - OCHOBAHUME CTAKAH CO MEPEFOPO/AKA

SEPARATORE / COMPARTMENT DIVIDER / SEPARATEUR COMPARTIMENTS / SEPARADOR / TRENNWAND FACHER / MEPEFOPO/ZKA OTAENEHNI

max @ 150 mm

max @ 110 mm

max @ 89 mm

n. 36

max @ 73 mm

n. 49

max @ 62 mm



ACCESSORI LAVAGGIO

RIALZO BICCHIERI CON SEPARATORI COMPRESI
EXTENDER FOR GLASSES WITH SPACERS
PROLONGE POUR VERRES AVEC SEPARATEURS INCLUS
GLASER-AUFSATZ MIT TRENNWANDE
REALCE POR VASOS CON SEPARADORES INCLUIDOS
JTOTOK YALLUWM CO NEPEFOPOAKA

SEPARATORE / COMPARTMENT DIVIDER / SEPARATEUR COMPARTIMENTS / SEPARADOR /

TRENNWAND FACHER / NEPETOPOAKA OTAENEHNIA

n. 25 n. 36

max @ 150 mm max @ 110 mm max @ 89 mm max @ 73 mm

500 x 500 x 50(h) mm

NOT FOR SALE IN EXCE COUNTRY

ACLAVDETS ACLAVBRILLS

max @ 62 mm

Rialzo universale adatto all'inserimento

di separatori

Coperchio
universale

Universal extender possibility

of insertion of dividers

Prolonge universelle Adapté a l'insertion
de séparateurs

Realce universal con posibilidad
de introducir separadores

Universal cover

Couvercle
universel

Tapa universal

Universaldeckel

Universal-Aufsatz

n. 49

YHVBepCanbHbIA NOTOK MOAXOANT
Q19 YCTAaHOBKYM CenapaTopoB

500 x 500 x 50(h) mm

ACLAVDETH

CONFEZIONI / PACKS FOR SALE

2x5 Kg 2x6 Kg 2x5 Kg 2x6 Kg

Brillantante-additivo risciacquo
per lavastoviglie adatto per acque dolci

Detergente liquido igienizzante
per lavastoviglie adatto per acque dolci

Rinse additive rinse aid for dishwashers
suitable for fresh water

Sanitising liquid dishwasher detergent
suitable for fresh water

Additif de ringage pour lave-vaisselle
adapté a I'eau douce

Détergent liquide assainissant pour
lave-vaisselle, adapté a I'eau douce

Sanitisierendes flussiges Geschirrspdlmittel Klarspulerzusatz / Klarspuler

fur SuBwasser geeignet

Detergente liquido higienizante para
lavavajillas, apto para agua dulce

fur Geschirrspuler geeignet fur Stlwasser

Aditivo de aclarado para lavavajillas apto
para agua dulce

DOWNLOAD SDS
SCHEDE DATI DI SICUREZZA
SAFETY DATA SHEET SEARCH

Detergente liquido igienizzante per
lavastoviglie adatto per acque medie e dure

Sanitising liquid dishwasher detergent
suitable for medium to hard water

Détergent liquide assainissant pour
lave-vaisselle, adapté aux eaux moyennes
et dures

Sanitisierendes flussiges Geschirrspdlmittel
geeignet fur mittleres und hartes Wasser

Detergente liquido higienizante para
lavavajillas, apto para aguas medias y duras

Geeignet fur den Einsatz von Trennwande

YHuBepcanbHas
KpblILLKa

500 x 500 x 25(h) mm

ACLAVBRILLH

Brillantante-additivo risciacquo per
lavastoviglie adatto per acque medie e dure

Rinse additive rinse aid for dishwashers
suitable for medium to hard water

Additif de ringage pour lave-vaisselle,
adapté aux eaux moyennes et dures

Klarspulerzusatz / Klarspuler
fur Geschirrspuler geeignet fur mittleres
und hartes Wasser

Aditivo de aclarado para lavavajillas apto
para aguas medias y duras



Per modelli / only for models
LAPISOC / LAPISOCPL

TAVOLI ENTRATA
E USCITA

@ ACTAVINYV (DX O SX)

TAVOLO ENTRATA CON VASCA CON ALZATINA
INLET TABLE WITH BOWL WITH BACKSPLASH
TABLE D'ENTREE AVEC BAC ET DOSSERET
EINLAUFTISCH MIT BECKEN UND AUFKANTUNG

1210 x 780 x 850/900(h) mm

41 Kg
IN AND OUTLET TABLES
TABLE D'ENTREE ET SORTIE 45Kg
EIN- UND AUSLAUFTISCHE
MESAS DE ENTRADA'Y SALIDA 1300 x 800 x 1100(h) mm
TABJTMUbI BXOAOB 1 BbIXOAOB
1,06 m2

ACTAVOUTS80 ACTAVOUT100 ACTAVOUT120
@ (DX O SX) (DX O SX) (DX O SX) @ ACTAVINCV (DX O 5X)

TAVOLO ENTRATA CERNITA CON VASCA CON ALZATINA

TAVOLO USCITA SENZA ALZATINA - OUTLET TABLE WITHOUT BACKSPLASH INLET TABLE WITH BOWL WASTE HOLE AND BACKSPLASH
TABLE DE SORTIE SANS DOSSERET - AUSLAUFTISCH OHNE AUFKANTUNG TABLE D'ENTREE AVEC CUVE TROU DE VIDANGE ET DOSSERET
ZULAUFTISCH MIT BECKEN ABFALLOFFUNG UND AUFKANTUNG
810 x 640 x 850/900(h) mm | 1010 x 640 x 850/900(h) mm | 1210 x 640 x 850/900(h) mm 1210 x 780 x 850/900(h) mm
31Kg 36 Kg 42 Kg 41 Kg
34 Kg 40 Kg 46,5 Kg 45 Kg
900 x 700 x 1100(h) mm 1100 x 700 x 1100(h) mm 1300 x 700 x 1100(h) mm 1300 x 800 x 1100(h) mm
0,57 m3 0,70 m3 0,84 m3 1,06 m3

/

AL MOMENTO DELL'ORDINE SPECIFICARE SE AGGANCIO A SINISTRA O A DESTRA PER ENTRAMBI | TAVOLI

PLEASE SPECIFY WHEN ORDERING IF LEFT OR RIGHT FASTENING FOR BOTH TABLES

LORS DE LA COMMANDE, VEUILLEZ PRECISER POUR LES DEUX TABLES SI L'ACCROCHAGE DOIT SE FAIRE A GAUCHE OU A DROITE

AL HACER EL PEDIDO, INDIQUE PARA AMBAS MESAS SI SE REQUIERE LA FIJACION A LA IZQUIERDA O A LA DERECHA

BITTE GEBEN SIE BEI DER BESTELLUNG FUR BEIDE TISCHE AN, OB DIE BEFESTIGUNG LINKS ODER RECHTS SEIN SOLL e
MPW 3AKA3E, MOXANYWCTA, YKAXUTE 1119 OBOUX CTOOB, TPEEYETCA N NIEBOE UV MPABOE KPEM/EHNE



GHZ20A-GH20W
GH30A-GH30W

gr

cubetto pieno 1

Fabbricatori di %hiaccio

ICE CUBE MAKER

EEEEEEEEEEEEEEEEEEE



Fabbricatori di ghiaccio a cubetto pieno da 18 gr - struttura

completamente in acciaio inox. La formazione dei cubetti awiene
attraverso laspersione d'acqua su di un evaporatore orizzontale

in rame il quale, raffreddandosi, forma dei cubetti di ghiaccio ad 0,45 kW

alta densita puri e cristallini; il cubetto pieno & il piu indicato per il

raffreddamento prolungato di qualsiasi bevanda. Disponibili nella

versione con raffreddamento ad acqua, ad incasso, (GH20W-GH30W) 230V/50Hz

oppure ad aria (GH20A-GH30A) - piedini regolabili 0-20 mm.
R452A

18 gr solid cube ice makers - entirely made of stainless steel. The ice cube 20Kg 30Kg

is formed by water being sprinkled onto a horizontally mounted copper £ 21°C- 6 15°C B121°C-(15°C
evaporator which, as it cools, forms pure, crystal-clear, high-density ice
cubes; the full cube is the most suitable for prolonged cooling of any
beverage. Available in water-cooled, built-in (GH20W-GH30W) or air-
cooled version (GH20A-GH30A) - adjustable feet 0-20 mm.

6 Kg 10 Kg

W = Raffreddamento ad acqua - Water cooled
A = Raffreddamento ad aria - Air cooled

Machines a glacons a cube plein de 18 gr - carrosserie en acier
inoxydable. La formation des cubes de glace se fait par projection d'eau
sur un évaporateur horizontal en cuivre lequel, en se refroidissant,

meccanico / mechanical

forme des cubes de glace a haute densité purs et cristallins; le 365 x 495 x 600(h) mm 365 x 495 x 690(h) mm
cube plein est le plus indiqué pour un refroidissement prolongé de
n'importe quelle boisson. Disponible en version a condensation par AN
eau, intégrée (GH20W-GH30W) ou en version a condensation par air o9
(GH20A-GH30A) - pieds réglables 0-20 mm.

32 Kg 34 Kg
Fabricadores de hielo macizo de 18 gr - construidos completamente 36 Kg 38,5 Kg

en acero inoxidable. Los cubitos se forman mediante la aspersion

del agua sobre un evaporador horizontal de cobre que, al enfriarse,

crea cubitos de hielo puros y cristalinos de alta densidad. El cubito de 420 x 560 x 760(h) mm 420 x 560 x 860(h) mm
hielo macizo es el tipo de cubito mas indicado para el enfriamiento
prolongado de todas las bebidas. Disponible en versiéon con
enfriamiento por agua, integrado (GH20W-GH30W) o en version con
enfriamiento por aire para (GH20A-GH30A) - pies ajustables 0-20 mm.

0.178 m3 0.202 m3




GH40A-GH40W
GHS0A-GHS0OW

gr

cubetto pieno 1

Fabbricatori di %hiaccio

ICE CUBE MAKER
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Fabbricatori di ghiaccio a cubetto pieno da 18 gr - struttura

completamente in acciaio inox. La formazione dei cubetti awiene
attraverso laspersione d'acqua su di un evaporatore orizzontale

in rame il quale, raffreddandosi, forma dei cubetti di ghiaccio ad 0,57 kw 0,75 kW

alta densita puri e cristallini; il cubetto pieno & il piu indicato per il

raffreddamento prolungato di qualsiasi bevanda. Disponibili nella

versione con raffreddamento ad acqua, ad incasso (GH40W-GH50W) 230V/50Hz

oppure ad aria (GH40A-GH50A ) - piedini regolabili 0-20 mm.

R452A
i ; onti i ; 40Kg 50 Kg
18 gr solid cube ice makers - entirely made of stainless steel. The ice 8 21°C- §15°C A 21°C - §15°C
cube is formed by water being sprinkled onto a horizontally mounted
copper evaporator which, as it cools, forms pure, crystal-clear, high-
15 Kg 25Kg

density ice cubes; the full cube is the most suitable for prolonged cooling
of any beverage. Available in water-cooled, built-in, (GH40W-GH50W) or

air-cooled version (GH40A-GH50A) - adjustable feet 0-20 mm. W = Raffreddamento ad acqua - Water cooled
A = Raffreddamento ad aria - Air cooled

meccanico / mechanical
Machines a glacons a cube plein de 18 gr - carrosserie en acier
inoxydable. La formation des cubes de glace se fait par projection d'eau

sur un évaporateur horizontal en cuivre lequel, en se refroidissant, 500 x 585 x 685(n) mm 500 x 585 x 795(h) mm
forme des cubes de glace a haute densité purs et cristallins; le
cube plein est le plus indiqué pour un refroidissement prolongé de E=1)
n'importe quelle boisson. Disponible en version a condensation par
eau, intégrée (GH40W-GH50W) ou en version a condensation par air 45K 49K
(GH40A-GH530A) - pieds réglables 0-20 mm. 8 8

52,5 Kg 56,5 Kg

Fabricadores de hielo macizo de 18 gr - construidos completamente

en acero inoxidable. Los cubitos se forman mediante la aspersion 575 x 640 x 850(h) mm 575 x 640 x 850(h) mm
del agua sobre un evaporador horizontal de cobre que, al enfriarse,
crea cubitos de hielo puros y cristalinos de alta densidad. El cubito de
hielo macizo es el tipo de cubito mas indicado para el enfriamiento
prolongado de todas las bebidas. Disponible en versién con
enfriamiento por agua, integrado, (GH40W-GH50W) o en versién con
enfriamiento por aire (GH40A-GH50A) - pies ajustables 0-20 mm.

0312 m3 0.349 m3
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Fabbricatore di ghiaccio a scaglie granulari - struttura completamente
in acciaio inox. La formazione del ghiaccio granulare awiene tramite
un evaporatore cilindrico verticale dotato di una coclea che lo raschia
dalla superficie interna e lo porta verso un rompighiaccio, il quale lo
fa fuoriuscire abbassandone la quantita di acqua residua. GC100W:
raffreddamento ad acqua (ad incasso) - GC100A raffreddamento ad
aria. Piedini regolabili 40-50 mm.

Granular ice maker - entirely made of stainless steel. To produce
granular ice an Archimedean screw's rotating blade scrapes the ice
off the inner surface of a stainless steel vertical cylindrical evaporator
and then moves it into an ice crusher which processes it, lowering its
residual water content. GC100W: water-cooled (built-in) - GCT00A air-
cooled. Adjustable feet 40-50 mm.

Machine a glace en forme de paillettes granulaires - carrosserie
entierement en acier inoxydable. La formation de la glace granulaire se
fait a travers un évaporateur cylindrique vertical en acier inoxydable,
équipé d'une vis sans fin qui racle la glace sur la surface interne et
'emmeéne vers un broyeur a glace qui la fait sortir en abaissant la
quantité deau residuelle. GC100W: condensé a l'eau (intégré) -
GC100A : condensé a l'air. Pieds réglables 40-50 mm.

Fabricadores de hielo en escamas granulares - construidos
completamente en acero inoxidable. El hielo granular se forma
mediante un evaporador cilindrico vertical de acero inoxidable con un
tornillo sinfin que raspa el hielo de la superficie internay lo transporta
hacia un dispositivo que rompe el hielo para suministrarlo con menos
agua residual. GCT00W: enfriamneto agua (incorporado) - GC100A
enfriamneto aire. Pies ajustables 40-50 mm.

GC100A GC100W

0,70 kw
230V/50Hz

R452A

100 Kg
Y 21°C-H15°C

15 Kg

W = Raffreddamento ad acqua - Water cooled
A = Raffreddamento ad aria - Air cooled

meccanico / mechanical

500 x 670 x 696(h) mm

58 Kg
65,5 Kg
580 x 750 x 850(h) mm

0,369 m3



G-VGP420BT
G-VGP420TN

4 lati - made in italy

Vetrine Pasticceria
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PASTRY DISPLAY CASE
VITRINE PATISSERIE
VITRINA PARA REPOSTERIA




Vetrine espositive ideali per l'inserimento di prodotti di pasticceria o
gelateria. Quattro lati espositivi con triplo vetro camera - panoramica
di tutti i prodotti - efficienza termica - luce interna al LED. La versione
con temperatura negativa (G-VGP420BT) & prowvista di sbrinamento
manuale ed evaporazione dellacqua tramite vasca di raccolta,
dotata di 5 ripiani fissi ed una griglia. La versione con temperatura
positiva (G-VGP420TN) & prowvista di sbrinamento automatico ed
evaporazione dell'acqua automatica, dotata di 5 ripiani regolabili in
altezza.

Display windows ideal for pastry or ice cream products. Four
display sides with triple glazing - overview of all products - thermal
efficiency - internal LED light. The version with negative temperature
(G-VGP420BT) is equipped with manual defrosting and water
evaporation through a collection tray, with 5 fixed shelves and a grid.
The version with positive temperature (G-VGP420TN) has automatic
defrosting and automatic water evaporation, equipped with 5 height-
adjustable shelves.

Vitrines pour la présentation de produits de patisserie ou de glaces.
Quatre facesvitrées avectriple isolationthermique - vue d'ensemble de
tous les produits - efficacité thermique - éclairage interne par LED. La
version a température négative (G-VGP420BT) dispose d'un dégivrage
manuel et d'une évaporation de l'eau par un bac de récupération,
équipé de 5 étageres fixes et d'une grille. La version a température
positive (G-VGP420TN) dispose d'un dégivrage automatique et d'une
évaporation automatique de I'eau, équipée de 5 étageres réglables
en hauteur.

Vitrinas ideales para productos de pasteleria o heladerfa. Cuatro
caras de exposicién con triple acristalamiento - visidon general de
todos los productos - eficiencia térmica - luz LED interna. La version
con temperatura negativa (G-VGP420BT) esta equipada con deshielo
manual y evaporacion de agua a través de un depdsito de recogida,
con 5 estantes fijos y una grilla. La versién con temperatura positiva
(G-VGP420TN) tiene deshielo automatico y evaporacion automatica
del agua, equipada con 5 estantes ajustables en altura.

@ G-VGP420BT G-VGP420TN

-15°C/-24°C -2°C/+15°C

700 x 650 x 1900(h) mm

420 L
+30°C / 60%HR
statica / static ventilata / ventilated
manuale / manual automatico / automatic
R290
vasca di raccolta / collecting basin automatica / automatic

elettronico / electronic

triplo vetro / triple glazing

0,65 kw 0,55 kw

220V/50Hz

alluminio anodizzato

aluminium
no
led
5 ripiani fissi / fixed shelves 52 x 44 cm 5 ripiani regolabili in altezza
+1 griglia / grid 53 x 45 cm 5 adjustable shelves 53 x 45 cm
177 Kg 172 Kg
197 Kg 192 Kg

760 x 730 x 2150(h) mm

1,193 m3



G-BC1PB87
G-BC2PS87
G-BC3PS87

Bottle Cooler h87
ventilati

BOTTLE COOLER - VENTILATED
REFROIDISSEUR DE BOUTEILLE - VENTILE
ENFRIADOR DE BOTELLAS - VENTILADO



Espositore refrigerato orizzontale per bibite - materiale esterno ver-
niciato nero - interno in alluminio - sbrinamento automatico - termo-
stato di regolazione temperatura elettronico - porte scorrevoli, ad
eccezione del modello G-BC1PB87.

Horizontal refrigerated display for drinks - black painted external
material - aluminium on the inside - automatic defrosting - electronic
temperature control thermostat - sliding doors, except for model
G-BC1PB87.

Présentoir réfrigéré horizontal pour boissons - matériau extérieur
peint en noir - en aluminium a l'intérieur - dégivrage automatique
- thermostat électronique de contrble de température - portes
coulissantes, sauf pour le modele G-BC1PB87.

Expositor horizontal refrigerado para bebidas - material exterior
ver-pintado negro - interior aluminio - deshielo automatico - control
electrénico de la temperatura - puertas deslizantes, excepto el
modelo G-BC1PB87.

OPTIONAL
CAT. FORCAR REFRIGERATION @

G-BC1PB87 G-BC2PS87 G-BC3PS87

+2°C/ +8°C
600 x 535 x 870(h) mm 900 x 535 x 870(h) mm | 1350 x 535 x 870(h) mm
535 x 370 x 735(h) mm 835 x 370 x 735(h) mm | 1285 x 370 x 735(h) mm
129 L 202 L 320L
+32°C/ 55%HR
ventilata / ventilated
a sosta / off cycle defrost
R600a
automatico / automatic

elettronico / electronic

35 mm 40 mm 40 mm
106 W 12w 138 W
230V/50Hz

lamiera verniciata / painted tin plate
+ alluminio / aluminium

no

si/yes
2 griglie / grids
2 griglie / grids 4 griglie / grids 445 x 320 mm
520 x 315 mm 420 x 320 mm 4 griglie / grids
405 x 320 mm
Go
54 Kg 72 Kg 91 Kg
75 Kg 96 Kg 118 Kg

657 x 570 x 1200(h) mm | 980 x 570 x 1200(h) mm 1405 x 570 x 1200(h) mm
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- Porta a ribalta / Flap door - Porta a ribalta / Flap door
- 1 cestello compreso / 1 basket included - 1 cestello compreso / 1 basket included

Congelatori a pozzetto

DEEP FREEZERS
CONGELATEURS COFFRES
CONGELADORES



Congelatori a pozzetto con refrigerazione statica. Struttura esternain
acciaio verniciato bianco - interna in alluminio goffrato. Controllo tem- G-BD2055 G-BD3055 G-BD3505

peratura manuale con termostato manuale - eliminazione dellacqua

di condensa tramite tubo di scarico - sbrinamento manuale. <18

Deep-freezers with static refrigeration. External casing in white 960 x 560 x 840(h) mm | 1164 x 560 x 840(h) mm | 1030 x 755 x 840(h) mm
painted steel - casted aluminium inside. Manual temperature control

with manual thermostat - condensation water drain through a pipe - 814x378x661()mm 1019 x378x 661(h)ymm = 877 x 525 x 647(h) mm

manual defrosting.
190 L 2421 269 L

Congélateurs coffres avec réfrigération statique. Corps extérieur en
acier laqué blanc - corps intérieur en aluminium gaufré. Régulation +38°C/ 60%HR
manuelle de la température avec thermostat manuel - élimination de
I'eau de condensation au moyen d'un tuyau d'évacuation - dégivrage

statica / static
manuel.

manuale / manual
Congeladores con refrigeraciéon estatica. Carcasa externa en
acero pintado de blanco - interior de aluminio fundido. Control de
temperatura manual con termostato manual - drenaje del agua
condensada mediante tuberia - descongelacién manual.

R600a

con tubo di scarico / with drain pipe

meccanico / mechanical

64 mm 70 mm
56 W 61W 64 W
230V/50Hz
. _,--"'"r lamiera verniciata bianca + alluminio goffrato
- _'.'.L_ 5 white painted metal sheet + embossed aluminium
no

paletta di sbrinamento / defrost shovel

= 39 Kg 46 Kg 52Kg
43Kg 50,5 Kg 57,5 Kg
1005 x 585 x 880(h) mm | 1210 x 585 x 880(h) mm 1080 x 780 x 890(h) mm

- Porta a ribalta / Flap door
- 1 cestello compreso / 1 basket included
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D450S
-BD550S
-BD650S

AININ

- Porta a ribalta / Flap door
- 1 cestello compreso / 1 basket included
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DEEP FREEZERS
CONGELATEURS COFFRES
CONGELADORES




Congelatori a pozzetto con refrigerazione statica. Struttura esternain
acciaio verniciato bianco - interna in alluminio goffrato. Controllo tem-
peratura manuale con termostato manuale - eliminazione dellacqua
di condensa tramite tubo di scarico - sbrinamento manuale.

Deep-freezers with static refrigeration. External casing in white
painted steel - casted aluminium inside. Manual temperature control
with manual thermostat - condensation water drain through a pipe -
manual defrosting.

Congélateurs coffres avec réfrigération statique. Corps extérieur en
acier laqué blanc - corps intérieur en aluminium gaufré. Régulation
manuelle de la température avec thermostat manuel - élimination de
I'eau de condensation au moyen d'un tuyau d'évacuation - dégivrage
manuel.

Congeladores con refrigeraciéon estatica. Carcasa externa en
acero pintado de blanco - interior de aluminio fundido. Control de
temperatura manual con termostato manual - drenaje del agua
condensada mediante tuberia - descongelacién manual.

- Apertura superiore scorrevole / Upper sliding lid
- 1 cestello compreso / 1 basket included

G-BD450S G-BD550S G-BD650S
18

<
1270 x 755 x 840(h) mm = 1530 x 755 x 840(h) mm | 1810 x 755 x 840(h) mm
1117 x 525 x 647(h)y mm | 1377 x 525 x 647(h) mm | 1657 x 525 x 647(h) mm
354 L 439 L 537L
+38°C/ 60%HR
Statica / static
manuale / manual
R600a
con tubo di scarico / with drain pipe
meccanico / mechanical
70 mm
69 W VAR 98 W

220V/50Hz

lamiera verniciata bianca + alluminio goffrato
white painted metal sheet + embossed aluminium

no

paletta di sbrinamento / defrost shovel

59 Kg 68,5 Kg 76 Kg
65,5 Kg 75Kg 83,5Kg

1320 x 780 x 890(h) mm | 1580 x 780 x 890(h) mm | 1860 x 780 x 890(h) mm



G-SD100S
G-SD200S
G-SD320PS

- Apertura superiore scorrevole / Upper sliding lid - Apertura superiore scorrevole / Upper sliding lid
- 1 cestello compreso / 1 basket included - 1 cestello compreso / 1 basket included

Congelatori a pozzetto

DEEP FREEZERS
CONGELATEURS COFFRES
CONGELADORES



peratura manuale con termostato manuale - eliminazione dellacqua
di condensa tramite tubo di scarico - sbrinamento manuale. <

Congelatori a pozzetto con refrigerazione statica. Struttura esternain
acciaio verniciato bianco - interna in alluminio goffrato. Controllo tem- G-SD100S G-5D200S G-SD320PS
18

Deep-freezers with static refrigeration. External casing in white 585x 585 x 790(h)mm | 960 x 585 x 790(h) mm | 1030 x 680 x 850(h) mm
painted steel - casted aluminium inside. Manual temperature control
with manual thermostat - condensation water drain through a pipe - 438 x 378 x 659(h) mm | 814 x 378 x 659(h) mm | 880 x 525 x 608(h) mm

manual defrosting.
97L 197 L 2451

Congélateurs coffres avec réfrigération statique. Corps extérieur en
acier laqué blanc - corps intérieur en aluminium gaufré. Régulation +43°C / 60%HR
manuelle de la température avec thermostat manuel - élimination de
I'eau de condensation au moyen d'un tuyau d'évacuation - dégivrage

statica / static
manuel.

manuale / manual
Congeladores con refrigeraciéon estatica. Carcasa externa en
acero pintado de blanco - interior de aluminio fundido. Control de
temperatura manual con termostato manual - drenaje del agua
condensada mediante tuberia - descongelacién manual.

R600a R290
con tubo di scarico / with drain pipe
meccanico / mechanical
64 mm 70 mm

58 W T10W 198 W

lamiera verniciata bianca + alluminio goffrato
white painted metal sheet + embossed aluminium

no

paletta di sbrinamento / defrost shovel

28Kg 43,5Kg 56,5 Kg
30,5Kg 47 Kg 62 Kg
620 x 585 x 880(h) mm 1005 x 585 x 880(h) mm 1080 x 780 x 890(h) mm

- Apertura superiore scorrevole / Upper sliding lid
- 1 cestello compreso / 1 basket included




G-ERV400
G-EFV400
G-ERV400SS
G-EFV400SS

ventilati

Armadi refrigerati

REFRIGERATED CABINETS - VENTILATED
ARMOIRES REFRIGEREES - VENTILEES

. ]

AAAAAA OS REFRIGERADOS - VENTILADOS



Armadi refrigerati ECOVENT con refrigerazione ventilata. Struttura
esterna in lamiera verniciata epossidica bianca o in acciaio inox AlSI
201 - interno in PS - pannelli esterni di fondo e retro in lamiera zincata.

ECOVENT refrigerated cabinets with ventilated refrigeration. External
casing in white epoxy painted plate or in stainless steel AISI 201 - in-
ternal casing in PS - external bottom and back panels in galvanised
plate.

Armoires réfrigérées ECOVENT avec réfrigération ventilée. Structure
externe en tdle peinte a I'époxy blanc ou en acier inox AlSI 201 -
intérieur en PS - panneaux extérieurs de fond et arriere en tble
galvanisée.

Armarios refrigerados ECOVENT con refrigeracion ventilada.
Estructura externa en chapa pintada en epoxi blanco o en acero
inoxidable AISI 201 - interior en PS - fondo externo y paneles traseros
en ldamina galvanizada.

G-ERV400 - G-ERV400SS

3 ripiani / shelves 475 x 377 mm
+1 ripiano / shelf 475 x 147 mm

G-EFV400 - G-EFV400SS

4 ripiani / shelves 475 x 377 mm
+1 ripiano / shelf 475 x 147 mm

G-ERV400 G-EFV400 G-ERV400SS | G-EFV400SS

0°C/+8°C -18°C/-22°C 0°C/+8°C -18°C/-22°C
600 x 600 x 1860(h) mm
460 x 460 x 1627(h) mm
279 L
+35°C/ 75%HR
ventilata / ventilated
automati;o elettrico / electric automat‘\_co elettrico / electric
automatic automatic
R600a R290 R600a R290
automatica / automatic
elettronico / electronic
70 mm
210 W 390 W 210 W 390 W
230V/50Hz
lamiera verniciata PS acciaio Inox AISI 201 PS
painted tin plate PS stainless steel AISI 201 PS
si/yes
no

73 Kg 82 Kg 78 Kg 88 Kg

85 Kg 94 Kg 90 Kg 100 Kg

630 x 660 x 2003(h) mm



G-ERV400G
G-EFV400G
G-ERV400GSS
G-EFV400GSS

ventilati

Armadi refrigerati




Armadi refrigerati ECOVENT con refrigerazione ventilata. Struttura
esterna in lamiera verniciata epossidica bianca o in acciaio inox AlSI
201 - interno in PS - porta a vetri - pannelli esterni di fondo e retro in
lamiera zincata.

ECOVENT refrigerated cabinets with ventilated refrigeration. External
casing in white epoxy painted plate or in stainless steel AISI 201 - in-
ternal casing in PS - glass door - external bottom and back panels in
galvanised plate.

Armoires réfrigérées ECOVENT avec réfrigération ventilée. Structure
externe en tole peinte a I'époxy blanc ou en acier inox AlSI 201
- intérieur en PS - porte en verre - panneaux extérieurs de fond et
arriere en tole galvanisée.

Armarios refrigerados ECOVENT con refrigeracion ventilada.
Estructura externa en chapa pintada en epoxi blanco o en acero
inoxidable AISI 201 - interior en PS - puerta de vidrio - fondo externo
y paneles traseros en lamina galvanizada.

G-ERV400G - G-ERV400GSS

3 ripiani / shelves 475 x 377 mm
+1 ripiano / shelf 475 x 147 mm

G-EFV400G - G-EFV400GSS

4 ripiani / shelves 475 x 377 mm
+1 ripiano / shelf 475 x 147 mm

G-ERV400G G-EFV400G | G-ERV400GSS | G-EFV400GSS

0°C/+8°C -16°C/-18°C 0°C/+8°C -16°C/-18°C
600 x 600 x 1860(h) mm
460 x 460 x 1627(h) mm
300 L
+30°C / 55%HR
ventilata / ventilated
automatigo elettrico / electric automatigo elettrico / electric
automatic automatic
R600a R290 R600a R290
automatica / automatic
elettronico / electronic
70 mm
210 W 530 W 210W 530 W
230V/50Hz

acciaio Inox AISI 201 PS + vetrocamera
stainless steel AISI 201 PS + insultating
glass

lamiera verniciata PS + vetrocamera
painted tin plate PS + insultating glass

si/yes

si/yes

86 Kg 96 Kg 91 Kg 103 Kg

98 Kg 108 Kg 103 Kg 115 Kg

630 x 660 x 2003(h) mm



G-ERV600
G-EFV600
G-ERV600SS
G-EFV600SS

ventilati

Armadi refrigerati

—F . : REFRIGERATED CABINETS - VENTILATED
— - ARMOIRES REFRIGEREES - VENTILEES

ARMARIOS REFRIGERADOS - VENTILADOS



Armadi refrigerati ECOVENT con refrigerazione ventilata. Struttura
esterna in lamiera verniciata epossidica bianca o in acciaio inox AlSI
201 - interno in PS - pannelli esterni di fondo e retro in lamiera zincata.

ECOVENT refrigerated cabinets with ventilated refrigeration. External
casing in white epoxy painted plate or in stainless steel AISI 201 - in-
ternal casing in PS - external bottom and back panels in galvanised
plate.

Armoires réfrigérées ECOVENT avec réfrigération ventilée. Structure
externe en tdle peinte a I'époxy blanc ou en acier inox AlSI 201 -
intérieur en PS - panneaux extérieurs de fond et arriere en tble
galvanisée.

Armarios refrigerados ECOVENT con refrigeracion ventilada.
Estructura externa en chapa pintada en epoxi blanco o en acero
inoxidable AISI 201 - interior en PS - fondo externo y paneles traseros
en ldamina galvanizada.

G-ERV600 - G-ERV600SS

3 ripiani / shelves 650 x 527 mm
+1 ripiano / shelf 650 x 297 mm

G-EFV600 - G-EFV600SS

4 ripiani / shelves 650 x 527 mm
+ 1 ripiano / shelf 650 x 297 mm

G-ERV600 G-EFV600 G-ERV600SS | G-EFV600SS

0°C/+8°C -18°C/-22°C 0°C/+8°C -18°C/-22°C
775 x 750 x 1860(h) mm
635 x 460 x 1627(h) mm
509 L
+35°C/ 75%HR
ventilata / ventilated
automati;o elettrico / electric automat‘\_co elettrico / electric
automatic automatic
R600a R290 R600a R290
automatica / automatic
elettronico / electronic
70 mm
280 W 480 W 280 W 480 W
230V/50Hz
lamiera verniciata - PS acciaio Inox AISI 201 PS
painted tin plate - PS stainless steel AISI 201 PS
si/yes
no

92 Kg 102 Kg 98 Kg 108 Kg

112 Kg 122 Kg 118 Kg 128 Kg

805 x 815 x 2003(h) mm



G-ERV600G
G-EFV600G
G-ERV600GSS
G-EFVE00GSS

ventilati

Armadi refrigerati




Armadi refrigerati ECOVENT con refrigerazione ventilata. Struttura
esterna in lamiera verniciata epossidica bianca o in acciaio inox AlSI
201 - interno in PS - porta in vetro - pannelli esterni di fondo e retro
in lamiera zincata.

ECOVENT refrigerated cabinets with ventilated refrigeration. External
casing in white epoxy painted plate or in stainless steel AISI 201 - in-
ternal casing in PS - glass door - external bottom and back panels in
galvanised plate.

Armoires réfrigérées ECOVENT avec réfrigération ventilée. Structure
externe en tole peinte a I'époxy blanc ou en acier inox AlSI 201
- intérieur en PS - porte en verre - panneaux extérieurs de fond et
arriere en tole galvanisée.

Armarios refrigerados ECOVENT con refrigeracion ventilada.
Estructura externa en chapa pintada en epoxi blanco o en acero
inoxidable AISI 201 - interior en PS - puerta de vidrio - fondo externo
y paneles traseros en lamina galvanizada.

G-ERV600G - G-ERV600GSS

3 ripiani / shelves 650 x 527 mm
+1 ripiano / shelf 650 x 297 mm

G-EFV600G - G-EFV600GSS

4 ripiani / shelves 650 x 527 mm
+ 1 ripiano / shelf 650 x 297 mm

G-ERV600G | G-EFV600G | G-ERV600GSS | G-EFV600GSS

0°C/+8°C -16°C/-18°C 0°C/+8°C -16°C/-18°C
775 x 750 x 1860(h) mm
635 x 460 x 1627(h) mm
538 L
+30°C/ 55%HR
ventilata / ventilated
automatico elettrico / electric automatico elettrico / electric
automatic automatic
R600a R290 R600a R290
automatica / automatic
elettronico / electronic
70 mm
280 W 480 W 280 W 630 W
230V/50Hz

acciaio Inox AISI 201 PS + vetrocamera
stainless steel AISI 201 PS
+insultating glass

lamiera verniciata PS + vetrocamera
painted tin plate PS + insultating glass

si/yes

si/yes

110 Kg 115 Kg

130 Kg 135 Kg

805 x 815 x 2003(h) mm
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HLA-HLC
HLE-HLF



| Lampae et s e s Segont
! 1 arg ! ) nero / black | argento / silver oro / gold rame / copper

250 W

FN Infrared hanging heating lamps - available in different shapes as
shown in the picture, in black, silver, gold and copper.

230V/50-60 HZ

FR  Lampes chauffantes a infrarouge a suspension - disponibles en dif-
férentes formes comme indiqué sur la photo, en noir, argent, or et ¥

cuivre. |
A 2175 mm

+30° +90°C

DFE Infrarot-Heizlampen zum Aufhangen - erhaltlich in verschiedenen
Formen, wie auf dem Bild gezeigt, in Schwarz, Silber, Gold und
Kupfer.

HLCN HLCA HLECD HLECB
nero/ black [ argento / silver oro / gold rame / copper

250 W

230V/50-60 HZ

+30° +90°C

2270 mm

NeSRN O

230V/50-60 HZ 230Vv/50-60 HZ

+30° +90°C +30° +90°C

2270 mm 2290 mm

HLFN HLFA HLEFD HLEFB HLEN HLEA HLEED HLEEB
nero / black | argento / silver oro / gold rame / copper nero/ black [ argento / silver oro / gold rame / copper
* 250 W
1Ph
o




Sterilizzatori universali
a raggi Uuv

UNIVERSAL UV STERILISERS
STERILISATEURS UV UNIVERSELS
UNIVERSAL-UV-ENTKEIMUNGSGERATE




Armadietto sterilizzatore universale a raggi UV costruito in acciaio
inox con finitura Scotch Brite. Adatto per utensilerie varie - funzio-
namento con lampada germicida con griglia di protezione - portina
in plexiglas trasparente con microinterruttore - temporizzatore 60’ e
lampada spia di funzionamento - cavo con spina. Disponibili ad uno
o due scomparti.

Universal UV steriliser cabinet made of stainless steel with Scotch Bri-
te finish. Ideal for various tools - germicidal lamp operation with pro-
tection grid - clear Plexiglas door with microswitch - 60' timer and indi-
cator lamp - cable with plug. Available with one or two compartments.

Armoire stérilisateur UV universelle en acier inox avec finition Scotch
Brite. Indiqué pour divers ustensiles - fonctionnement avec lampe
germicide avec grille de protection - porte en plexiglas transparent
avec microinterrupteur - minuteur 60' et indicateur lumineux de fon-
ctionnement - cable avec fiche. Disponible avec une ou deux compar-
timent.

UV-Sterilisationsschrank aus Scotch Brite Edelstahl. Geeignet fur ver-
schiedene Utensilien - Funktionsweise mit keimtétender Lampe mit
Schutzgitter - klare Plexiglastir mit Mikroschalter - 60'-Timer und An-
zeigelampe - Kabel mit Stecker. Erhaltlich mit einem oder zwei Einle-
gebdden.

@ SUVN SUVN2P

0,16 kW 0,16 x 2 kW
230V/50Hz
570 x 280 x 350(h) mm 510 x 280 x 700(h) mm
7,5Kg
9Kg
550 x 450 x 550(h) mm 680 x 400 x 900(h) mm
0.136 m3 0.244 m3



PSO0O-LP850
LP1000-LP1050 )

NUOVI COLORI DISPONIBILI
NEW COLORS AVAILABLE

N

CARBON
CHARCOAL GRAY

in legno

Carrelli di servizio

s
'|[ 1 !

Al [l

L1 il WOODEN SERVICE TROLLEYS

I

£ ‘“ | [L’f IR CHARIOTS DE SERVICE EN BOIS
; i SERVICEWAGEN AUS HOLZ
CENERE

ASH GRAY




Carrelli di servizio in legno. Struttura in legno massello - ripiani in E——
nobilitato di betulla - ruote multidirezionali cromate @ 100 mm.
Telaio e cupola dello stesso colore acquistabile a parte e facilmente
applicabile. Colorazioni a poro aperto disponibili in: bianco, cenere e

3 "
carbon. " CARBON

\‘\u CHARCOAL GRAY
Wooden service trolleys. Solid wood structure - birch multi-layered

wood shelves - multidirectional chrome-plated wheels g 100 mm. Easy { I
to assemble frame and dome in the same colour, to be separately | |
purchased. Open pore finishes available in: white, ash and carbon.

CENERE
ASH GRAY

Chariots de service en bois. Structure en bois massif - étageres en
bouleau mélaminé -roues multidirectionnelles chromées @ 100 mm.
Cadre et ddme de la méme couleur vendus séparément et facilement
applicables. Couleurs a pores ouverts disponibles en : blanc, cendré &
et carbone.

BIANCO

. ) . WHITE

Servicewagen aus Holz. Struktur aus Massivholz - Ablageflache

aus Birkenfurnierholz - Mehrweg-Chromrader @ 100 mm. Gestell
und Deckel der gleichen Farbe sind separat erhaltlich und leicht
anzubringen. Offenporige Farbgebung in den Farben: Weil3, Aschgrau
und Carbon.

LP800OCA LP8OOCE LP800B LP850CA LP850CE LP850B
carbon/charcoal gray cenere/ash gray bianco/white carbon/charcoal gray cenere/ash gray bianco/white

7
81 x 55 x 108(h) cm

80 Kg

TELAIO + CUPOLA / FRAME + DOME / GESTELL + DECKEL / CADRE + DOME

A1236 A1237 A1238
for model LP800/850CE for model LP800/850B

for model LP800/850CA
70 x 50 x 22(h) cm




LP1000CA LP1000CE LP1000B LP1050CA LP1050CE LP1050B
carbon/charcoal gray cenere/ash gray bianco/white carbon/charcoal gray cenere/ash gray bianco/white

115 x55x 108(h

80 Kg

TELAIO + CUPOLA / FRAME + DOME / GESTELL + DECKEL / CADRE + DOME

A1233 A1234 A1235
for model LP1000/1050CA | for model LP1000/1050CE | for model LP1000/1050B

90 x 50 x 22(h
n |
CARBON CENERE BIANCO
CHARCOAL GRAY ASH GRAY WHITE
L] L]
v 1 J’“‘K
¥ L —






ML3202S55
ML3204SS

NUOVI COLORI DISPONIBILI
NEW COLORS AVAILABLE

1 SEeIviZiOo

in legno

CARBON
CHARCOAL GRAY

Mobili d

CENERE
ASH GRAY

WOOD SERVICE FURNITURE
MEUBLES DE SERVICE EN BOIS
SERVICEMOBEL AUS HOLZ



Mobili di servizio in legno. Mobili di servizio bassi doppi - struttura e
pannelli in nobilitato - 2 cassetti portaposate di cui 1 con separatore -
2 sportelli - ruote multidirezionali @ 50 mm. Colorazioni a poro aperto
disponibiliin: cenere e carbon.

Wooden service cabinets. Low double service cabinets - melamine
structure and panels - 2 cutlery drawers, 1 with separator - 2 doors -
multidirectional wheels @ 50 mm. Open pore finishes available in: ash
and carbon.

Meubles de service en bois. Meubles bas de service double - structure
et panneaux en mélaminé - 2 tiroirs a couverts dont 1 avec séparateur
- 2 portes - roues multidirectionnelles g 50 mm. Couleurs a pores
ouverts disponibles en : cendré et carbone.

Servicemdbel aus Holz. Niedrige Doppelservicemdbel - Struktur und
Blenden aus Melamin - 2 Besteckschubladen, davon 1 mit Trennwand
- 2 Tdren - Mehrwegrader @ 50 mm. Offenporige Farbgebung in den
Farben: Aschgrau und Carbon.

Mobili di servizio bassi tripli - struttura e pannelli in nobilitato - 3
cassetti portaposate di cui 2 con separatore - 2 sportelli - 1 vano
interno - ruote multidirezionali @ 50 mm. Colorazioni a poro aperto
disponibili in: cenere e carbon.

Low triple service cabinets - melamine structure and panels - 3
cutlery drawers, 2 with separator - 2 doors - 1 internal compartment -
multidirectional wheels @ 50 mm. Open pore finishes available in: ash
and carbon.

Meubles bas de service triple - structure et panneaux mélaminés - 3
tiroirs a couverts, dont 2 avec séparateur - 2 portes - 1 compartiment
intérieur - roues multidirectionnelles @ 50 mm. Couleurs a pores ou-
verts disponibles en : cendré et carbone.

Niedrige Trippelservicemobel - Struktur und Blenden aus Melamin - 3
Besteckschubladen, davon 2 mit Trennwand - 2 Tdren - 1 Innenfach
- Mehrwegrader @ 50 mm. Offenporige Farbgebung in den Farben:
Aschgrau und Carbon.

®

®

ML3202SSCA
carbon/charcoal gray

ML3202SSCE
cenere/ash gray

90 x 48 x 95(h) cm

2 sportelli - 2 cassetti
2 doors - 2 drawers

CARBON
CHARCOAL GRAY

ML3204SSCA
carbon/charcoal gray

( |

CENERE
ASH GRAY

ML3204SSCE
cenere/ash gray

136 x 48 x 95(h) cm

2 sportelli - 3 cassetti - 1 vano interno
2 doors - 3 drawers - 1 internal compartment

CARBON
CHARCOAL GRAY

( |

CENERE
ASH GRAY
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VACUUM COOKING SOUS-VIDE

CUISSON SOUS VIDE

VAKUUM-GARGERAT SOUS-VIDE

COCCION AL VACIO SOUS-VIDE
BAKYYMHOIO MPUTOTOBEHSA SOUS-VIDE




Macchina per la cottura sottovuoto a bassa temperatura (sous-vide).
Struttura in acciaio inox AlSI 304 - capacita di scaldare trai 20 ei 30
L di acqua - sensore di temperatura - precisione di lavorazione +/-
0,1°C - temperatura regolabile da 5 a 90° - timer da 5 minuti a 99 ore.

Low temperature vacuum cooking machine (sous-vide). Stainless
steel AISI 304 casing - heating capacity between 20 and 30 L of water
- temperature probe - processing precision +/- 0.1°C - temperature
adjustable from 5 to 90° - timer from 5 minutes to 99 hours.

Machine de cuisson sous vide a basse température. Corps en acier
inox AISI 304 - capacité de chauffer entre 20 et 30 L d'eau - sonde
de température - précision de traitement +/- 0,1°C - température
réglable de 5 a 90° - minuterie de 5 minutes a 99 heures.

Niedertemperatur-Vakuum-Gargerdt (sous-vide). Gehduse aus
Edelstahl AISI 304 - Heizvermogen zwischen 20 und 30 | Wasser -
Temperaturflhler - Verarbeitungsgenauigkeit +/- 0,1°C - Temperatur
einstellbar von 5 bis 90° - Zeitschaltuhr von 5 Minuten bis 99 Stunden.

Maquina de coccidn alvacio a baja temperatura (sous-vide). Estructura
de acero inoxidable AISI 304 - capacidad para calentar entre 20 y 30
L de agua - sensor de temperatura - precisiéon de procesamiento +/-
0,1°C-temperatura ajustable de 5 a 90° - temporizador de 5 minutos
a 99 horas.

MalHa AR HW3KOTEMMEePaTyPHOro BakyyMHOrO MPUroToBAeHUA
(sous-vide). KOHCTpyKUMS 13 HepxaBetowlerr ctanu AlSI 304 -
BO3MOXHOCTb Harpesa oT 20 go 30 51 BOAbI - AaTHWK TeMnepaTypsl
- TOYHOCTb 06paboTky +/- 0,1°C - TemnepaTtypa peryanpyeTtca ot 5 1o
90° - Tarmep OT 5 MMHYT 40 99 Yacos.

@ SV130

1,5 kw

220-240V/1N/50Hz

20/30L

71 x 146 x 340(h) mm

1.3 Kg

1,5Kg

180 x 110 x 375(h) mm

@ 0,0075 m?
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PLANETARY MIXER
MELANGEUR PLANETAIRE
PLANETENMISCHER
AMASADORA PLANETARIA
MJIAHETAPHbIV TECTOMEC

BH5




Macchine per diversi tipi di impasto quali pizza, pane, biscotti, crois-
sant, brioches, bigne, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree,
salse varie, panna montata. Struttura verniciata bianca - 1 vasca da
4,7 L per la BH5 e da 7 L per la BH7 - 3 utensili in dotazione, uncino,
spatola e frusta tutti in acciaio inox - regolatore di velocita. Accessori:
Vasca supplementare.

Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits,
croissants, brioches, cream puffs, sponge cake, shortcrust pastry,
meringues, purees, mayonnaise, various sauces, whipped cream, etc.
White coated casing - 1 4,7 It bowl on BH5 and 7 It bowl on BH7
- equipped with 3 tools, hook, beater and whisk in stainless steel -
spped regulator. Accessories: Additional bowl.

Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain, biscuits,
croissants, brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée,
meringues, purées, sauces, creme fouettée. Structure peinte en
blanc - 1 cuve de 4,7 L pour le BH5 e de 7 L pour le BH7- 3 outils
fournis, crochet, spatule et fouet tous en inox - régulateur de vitesse.
Accessoires: Cuve supplémentaire.

Maschine fur verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse,
Croissants, Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mirbeteig, Meringues,
PlUrees, verschiedene Sol3en, Schlagsahne. Weil lackiertes Gehause
- 5-L Schussel fur BH5 und 7-L Schussel fur BH7- 3 Werkzeuge im
Lieferumfang: Haken, Spachtel und Schneebesen alle aus Edelstahl -
Geschwindigkeitsregler. Zubehdore: Zusatzlichen Schissel.

Maquina para varios tipos de masas, como pizza, pan, galletas,
croissants, brioches, petistes, bizcocho, merengues, pureas, varias
salsas, nata montada. Estructura pintada de blanco - 1 cuba de 5 L
por BH5 y de 7 | por BH7- 3 utensilios incluidos, gancho, espatula
y batidor todos de acero inoxidable - regulador de velocidad.
Accesorios: Cuba adicional.

MaluHa 4N NPUroTOBIEHNS PA3INYHbBIX BUAOB TECTa, HanpuMep,
AnanuuLel, xneba, neyeHbsl, KpyaCcCaHOB, OWCKBUTA, MECOYHOrO
TecTa, 6e3e, MHOpe,pPasMYHbBIX COYCOB, B3OUTbIX CAMBOK. benas
oKpaLleHHasa KoHCTpykums.1 x 4,70 Yawa and BH5 n 1x7 n Yawa
ona BH7 - 3 npyHaanexXHoCTelr n3HepXaBeroLen CTann: TeCToBbI
KPHOYOoK, /10Mmatka ” BWUCK - PEeryasTopckopocTw.  Akceccyapsi:
LOMONHUTENbHAsA AexXa ANd TecTa.

BH5 BH7

0,275 kW 0,3 kw

220-240V/1N/50 Hz

45-270 rpm

47 L 7L

325 x 230 x 400(h) mm 400 x 250 x 410(h) mm

14 Kg 17 Kg

16 Kg 19 Kg

440 x 330 x 490(h) mm 490 x 320 x 520(h) mm

0,0711 m3 0,0824 m3

@ V5VA V7VA

Vasca - Bow! - Cuve - Wanne - Depésito - Yalua 06bemom

5L 7L

B




ET350G
ESOOA

Piastre
ad induzione

INDUCTION PLATES

PLAQUES A INDUCTION
INDUKTIONSPLATTEN
PLACAS DE INDUCCION
NHAYKUMOHHBIE MANTHI



Macchina con sistema di cottura ad induzione di calore dalla piastra
al contenitore (di tipo metallico). Struttura in acciaio inox per il
modello E500A - struttura in plastica per il modello ET350G - piastra in
vetroceramica - touch control - timer digitale.

Machine with induction cooking system from the plate to the container
(in metal). Stainless steel casing for the ES00A model - plastic casing for
the ET350G model - glass ceramic plate - touch control - digital timer.

Machine avec systeme de cuisson a induction de la chaleur de la plaque
au récipient (en métal). Corps en acier inox pour le modéle E500A -
corps en plastique pour le modele ET350G - plaque en vitrocéramique
- commande tactile - minuterie numérique.

Maschine mit Induktionskochsystem von der Platte bis zum
Behalter (aus Metall). Edelstahlgehduse fur das Modell E500A -
Kunststoffgehduse fur das Modell ET350G - Glaskeramikplatte - Touch
Control - Digitaler Timer.

Maquina con sistema de coccién por induccion de la placa al recipiente
(en metal). Cuerpo de acero inoxidable para el modelo ES00A - cuerpo
de plastico para el modelo ET350G - placa vitroceramica - control tactil
- temporizador digital.

MalwmHa € WHAYKUVOHHON CUCTEMOW MPUrOTOBAEHNSA OT TJ/INThI
[0 KOHTeliHepa (B MeTanne). Kopryc 13 HepxaBerolleid cranu
ona mogeny E500A - nnactukosblil kopnyC ans mozenn ET350G -
CTeKNOoKepaMmyeckass NanTa - CEHCOpPHOe ynpaBaeHue - udpoBo
TanmMep.

ET350G

ES00A

1,8 kW +1,70 kW 5 kw
230V/1N/50Hz
400V/3N/50Hz
@ 255 mm 2218 mm

610 x 370 x 56(h) mm

400 x 515 x 17(h) mm

10 Kg

6 Kg

11,5 Kg

630 x 440 x 88(h) mm

600 x 472 x 223(h) mm

0,0250 m3

0,0630 m3




EMH450S
EMHO600S
EMH800S

Salamandre

SALAMANDERS
SALAMANDER
SALAMANDER

SALAMANDRAS

FPV1b CAJTAMAHAP



Macchina per scaldare, gratinare e tostare. Struttura in acciaio inox -
griglia cromata - termostati - regolazione posizione griglia superiore.

Heating, grating and toasting machine. Stainless steel casing - chromed
grill plate - thermostats - upper grill position adjustment.

Machine a chauffer, griller et toaster. Corps en acier inox - plaque de gril
chromée - thermostats - réglage de la position de la grille supérieure.

Heiz-, Grill- und Toastgerdt. Gehduse aus Edelstahl - verchromte
Grillplatte - Thermostate - Einstellung der oberen Grillposition.

Maquina para calentar, gratinar y tostar. Carcasa de acero inoxidable
- placa de parrilla cromada - termostatos - ajuste de la posicion de la
parrilla superior.

AnnapaT Ans Harpesa, PeweTkn 1 nogpkapmsaHud. Kopnyc v3
HepXaBeroLLen CTanv - XpOMMPOBAHHAA M1acT1Ha FPUAS - TepMOCTaThl
- PeryvpoBKa MoJIOXeHNsA BEPXHErO rpusis.

4 kW 5,6 kW
230V/1N/50-60Hz -
400V/3N/50Hz
0+140 mm
430 x 330 mm 590 x 330 mm 790 x 330 mm

450 x 480 x 500(h) mm

37Kg

600 x 480 x 520(h) mm

47 Kg

800 x 480 x 500(h) mm

57 Kg

39 Kg

49 Kg

59 Kg

520 x 560 x 580(h) mm

670 x 560 x 580(h) mm

870 x 560 x 580(h) mm

%

0,169 m3

0,218 m3

0,282 m3




EGS548-EG5482
EG750-EG7o00M

elettrici

Fry Top

EG750M

ELECTRIC FRY-TOPS
FRY-TOP ELECTRIQUE
ELEKTRISCHE FRY TOP

FRY TOP ELECTRICOS
S/1EKTPUYECKUE XXAPOYHBIE MOBEPXHOCTW
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Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio
inox - piano di cottura in acciaio liscio o misto (liscio e rigato) -
termostati di regolazione temperatura 0+300°C - cassetto raccolta
residui di cottura.

Electric machine for dry or oil cooking. Stainless steel casing - cooking
surface in smooth or mixed (smooth and ribbed) steel - temperature
adjustment thermostats 0+300°C - cooking residue collection drawer.

Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Corps en acier
inox - surface de cuisson en acier lisse ou mixte (lisse et nervuré)
- thermostats de réglage de la température 0+300°C - tiroir de
récupération des résidus de cuisson.

Gerat zum Trocken- oder Olkochen. Struktur aus Edelstahl - Kochflache
aus glattem oder gemischtem Stahl (glatt und gerillt) - Thermostate
zur Temperatureinstellung 0+300°C - Schublade zur Sammlung von
Kochruckstanden.

Maquina eléctrica para cocinar en seco o en aceite. Estructura de
acero inoxidable - superficie de coccién de acero liso o mixto (liso y
acanalado) - termostatos de regulacion de la temperatura 0+300°C -
cajon de recogida de residuos de coccion.

SNeKTpuYeckan MaLlLHa 419 CyxOon UM MacIAHOM BapKy. KOHCTPYKLMS
13 HepXaBeroLlein CTann - BapodHaa NMOBEepPXHOCTb W3 TNaAKom in
CMeLIaHHOW (FNaaKon 1 pebpucTor) CTanu - TEpMOCTaThl PErYIVPOBKA
Temnepatypbl 0+300°C - AWk Ana céopa OCTaTKoB MULLN.

EG750 EG750M
6 kw
230V/1N/50-60Hz -
- 400V/3N/50Hz
0+300°C
Liscio - Smooth Misto - Mixed Liscio - Smooth Misto - Mixed
Tnaakui KOMBUHVPOBaHHas Tnagkvit KOMBUHMPOBaHHas
552 x 366 mm 746 x 398 mm

560 x 470 x 250(h) mm

25Kg

750 x 520 x 310(h) mm

38Kg

27Kg

41Kg

615 x 535 x 300(h) mm

800 x 580 x 340(h) mm

0,0980 m3

0,158 m3




