Da la bienvenida a
CHEFTOP-X"con un ‘HEY.UnoXx’

ESPANOL

OPTIC.Cooking

Horneo
a primera vista.

Con OPTIC.Cooking, tu horno hace algo
mas que cocinar. Reconoce los alimentos
e inicia automaticamente los procesos
de coccién mediante un sensor 6ptico de ulti
generacién. No pierdas de vista el i

Digital.ID"

Mas informacion sobre
CHEFTOP-X" Digital.ID"
€n unox.com

Individual. CHEFUNOX

Aprendo
de ti.

Al final del proceso de coccidn el horno te pedira
tu opinién experta sobre el resultado final.

La inteligencia artificial utilizara tus comentarios
para cocinar siempre como deseas.
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How do you consider
the marks?

2 Mot marked enough

) Too marked

LI2953A0

HEY.Unox

Te

entiendo.

Di "HEY.Unox" para obtener ayuda manos
libres. Gracias a un micréfono integrado

de ultima generacion y a potentes algoritmos,
podras interactuar con tu horno simplemente
utilizando tu voz. Es hora de simplificar

tu trabajo en la cocina.

@ Hey Unox!

Precalienta a 180 °C
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Digital.ID”

SMART.Energy

Ahorro energia
para ti.
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Optimiza el proceso de coccién simplemente / :

— 4 -
siguiendo los consejos de ahorro de energia ,-’f far ot £ -
de tu horno Digital.ID™. ;Hace tiempo que ~ / e 7T o
no utilizas el horno? El modo de espera _ :
inteligente se activa autométicamente. o,
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https://www.unox.com/s/xuf367df

el idioma
de los chefs.’

Interactda con tu horno como si fuera tu nuevo | .

ayudante de obrador. Habla con él, entrénalo,.“'
ponlo a prueba. Es inteligente.

> Descubre mas

AIR.Maxi”
Los ventiladores de flujo ultraalto distribuyen

el aire uniformemente, para que cada bandeja
se cocine a la perfeccion.

DRY.Maxi"

Extrae el 100% de la humedad de la camara
de coccidn en segundos.

STEAM.Maxi"

Haz algo mds que controlar la humedad
de la cdmara de coccién. jDominala!

250 km/h

Velocidad del aire producido
por los ventiladores

45 m3/h

Capacidad de extraccion
de vapor

22 I/seg

Capacidad de produccién
de vapor
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Sistema operativo Digital.ID"

Tu nuevo R
sous chef. Mas listo -
que nunca. =)

¢Alguna vez has sofiado con controlar tu horno
desde casa o mientras paseas? Emparéjalo
con tus dispositivos para hacer realidad tu suefio.

> Descubre mads

. . . s
Live Technical Assistance — -
¢Algun problema? Llama a nuestro equipo técnico .
directamente desde el panel y vuelve a cocinar
en un pispas.

COOKING.Concierge
Recibe consejos exclusivos de nuestros Chefs ”—ﬂ
directamente a través del micr6fono de tu horno.
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Disfruta de una formacién digital gratuita para sacar el o e ?
maximo partido a las funciones de tu nuevo horno. e

Supremacia tecnoldgica de Unox

Disehado para. .
gobernar los proce
de coccion.

iAhora mas rdpido! Acelera la coccién con
la potencia de los ventiladores reversibles
y su rotacién ultrarrdpida de hasta 3.600 r

> Descubre mas

Tecnologia insuperable, gama inigualable.
La nueva referencia de la cocina gastronémica.

XEDA-0611-EXRS

XEDA-1011-EXRS

XEDA-0621-EXRS

XEDA-1021-EXRS

Capacidad 6 GN 1/1 T0GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 2/1
Energia eléctrica 11,6 kW 19,6 kW 23,1 kW 35,8 kW
Dimensiones 750x841x789 mm 750x841x1069 mm 860x1180x849 mm 860x1180x1219 mm
(Ixaxh)
XEDA-0611-GXRS XEDA-1011-GXRS XEDA-0621-GXRS XEDA-1021-GXRS
Capacidad 6 GN 1/1 T0GN 1/1 6 GN 2/1 T0GN 2/1
Potenciade gas 15kW 25 kW 27 kW 40 kW
Dimensiones 750x841x789 mm 750x841x1069 mm 860x1180x849 mm 860x1180x1219 mm

(Ixaxh)


https://www.unox.com/s/jqitfv13
https://www.unox.com/s/0fpi6s1b
https://www.unox.com/s/hb4lbdi9

